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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

1

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My AEG Kitchen .
Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim té ngjashém.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me

pajisjen.

*  Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt

dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat

e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
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Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.




» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

» Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

*  Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte qé& marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

« Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

¢ Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.
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» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

+ Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
qé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik &shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.
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* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avuijt e I&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

« Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh té démshém né nivel té
ulé.

2.6 Gatimi me avull

/\ PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

* Awvulli i gliruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.7 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite t&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.




+ Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.8 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.9 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

3. INSTALIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

uv T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A

(*mm)
—s
Nz
._
TN |
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(*mm)

523
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

R 7 °
1 0

HEHE

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
* Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Paneli i kontrollit
Programuesi elektronik
Sirtari i ujit

Priza e sensorit t& ushgimit
Elementi i ngrohjes

[ Llamba

Ventilimi

Bl Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
El Tubii shkarkimit

Valvula e daljes sé uijit
Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

|
g

SHQIP 11



AKTIV / JOAKTIV Shtypeni dhe mbajeni pér té& ndezur e fikur pajisjen.
Menyja Liston funksionet e pajisjes.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
Ekrani Tregon cilésimet aktuale té pajisjes.
Celési i llambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.
E Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.
|
e «@- @3
Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani
Prekni smer;eilg;:-t?t me majen e Rréshqisni gishtin mbi sipérfage. Prekni sipérfagen pér 3 sekonda.
5.2 Ekrani
A B Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Ora Ditore
C. NISJA/STOP
M0 85°C 1500(: D. Temperaturé
E. Funksionet e nxehjes
® 15min © | | START F. Kohématési
| i | | | G. Sensori i ushgimit (vetém pér disa modele)
G F E D C

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

oK ey p
P&r t& konfirmuar pérzgjedhjen / erie SkUarnie  parts zhbere  Pér té aktivizuar dhe caktivizuar

A nivel pas né - . .
cilésimin. menu veprimin e fundit. opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

a) B 2

Funksioni éshté i aktivizuar. Funksioni éshté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit &shté i fikur.
Gatimi ndalon automatikisht.

Treguesit e kohématésit

S (%)

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit. Pér té anuluar parametrin.
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Wi-Fi treguesi - pajisja mund té lidhet me Wi-Fi.

")

Wi-Fi lidhja éshté e aktivizuar.

Funksionimi né distancé treguesi - pajisja mund t& komandohet né distancé.

vD)

Funksionimi né distancé éshté e ndezur.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Pastroni pajisjen dhe aksesorét
vetém me njé copé me mikrofibra
me ujé té ngrohté dhe njé detergjent
té buté.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbajtéset e rafteve gé mund té
higen nga pajisja.

Vendosni né pajisje aksesorét dhe
mbajtéset e rafteve gé mund té
higen.

6.2 Lidhja e paré
Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.
Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Lidhja me valé¢ &

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:

* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjet me valé.

Hapi 1 Pér té shkarkuar My AEG Kitchen aplikacionin: Skanoni kodin QR né pllakén specifikimeve me
kamerén né pajisjen tuaj celulare pér t'u drejtuar te Fagja kryesore e AEG. Pllaka e specifikimeve
éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqgani i aplikacioneve.

Hapi 2 Ndigni udhézimet pér t'u futur tek aplikacioni.
Hapi 3 Ndizni pajisjen.

Hapi 4 Shtypni: = . Zgjidhni: Cilésimet / Lidhjet.
Hapi 5

- rréshqiteni ose shtypeni pér té ndezur: Wi-Fi.

Hapi 6 Moduli me valé i pajisjes fillon brenda 90 sekondave.
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Frekuenca 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokolli

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Fugia maksimale

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Moduli Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
gé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. AEG me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave

duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

6.5 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.
Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: Iz\

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.
Hapi 3

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.

Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té& hyré né nénmeny.

Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. Né ekran shfaget: temperatura.
Hapi 4

Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK.
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Hapi 5

Shtypni: START .

Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né gdo moment pérpara ose gjaté gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6

Fikni furrén.

7.2 Si té programoni: Funksionet e nxehjes me avull

Hapi 1 Ndizni furrén.
Zgjidhni simbolin e funksionit t&€ ngrohjes dhe shtypeni pér té hyré né nénmeny.
Hapi 2 Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.
Hapi 3 . OK . .
Shtypni: . Ekrani shfaq parametrat e temperaturés.
Hapi 4 Vendosni temperaturén.
Hapi 5 Shtypni: OK.
Hapi 6 Shtypni kapakun e sirtarit t€ ujit pér ta hapur.
Hapi 7 Mbushni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 900 ml), derisa té bjeré sinjali
ose ekrani té shfagé mesazhin. Mos e mbushni sirtarin e ujit mbi kapacitetin e tij maksimal.
Ekziston rreziku i rriedhjes e derdhjes sé ujit dhe démtimit t&€ mobilies.
/N PARALAJMERIM!
Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti. Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos pérdorni I€ngje té tjera. Mos vendosni
Iéngje té djegshme ose alkoolike né sirtarin e uijit.
Hapi 8 Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij fillestar.
Hapi 9 Shtypni: START .
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, bie sinjali.
Hapi 10 Kur sirtarit t& ujit i mbaron uji, bie sinjali. Rimbushni sirtarin e ujit.
Hapi 11 Fikni furrén.
Hapi 12 Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té gatimit.
/\ PARALAJMERIM!
Furra éshté e nxehté. Ka rrezik djegieje. Béni kujdes kur zbrazni sirtarin e uijit.
Hapi 13 Né brendési mund té kondensohet uji i mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e furrés. Kur

furra éshté e ftohté, thajeni brendésiné me njé lecké té buté. Prisni t&€ paktén 60 minuta pas ¢do
pérdorimi, pér t& shmangur daljen e ujit t&€ nxehté nga valvula e daljes sé ujit.
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7.3 Depozita e ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit | | Depozita éshté bosh. Rimbushni

=

depozitén.

Depozita éshté plot.
Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e sigurisé

e

e derdh ujin e tepért né fund té hapésirés sé

Depozita éshté gjysmé e mbushur. brendshme. Higeni ujin me sfungjer.

Zbrazja e depozités sé ujit

Fikni furrén, Iéreni me deré té hapur dhe prisni

Hapi 1 derisa furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Lidhni tubin e kullimit (C) né valvulén e daljes (A)
P pérmes bashkuesit (B).
. Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe shtyni B né
Hapi 3 e i M
ményré té pérséritur pér t& mbledhur ujin e mbetur.
Hapi 4 Shképutni C dhe B dhe thajeni furrén me njé

sfungjer té buté.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:
* Peshé automatike
» Sensori i ushqgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak

» | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: —.

i Q
Hapi 3 Shtypni: /f Fusni: Gatim i asistuar.
Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushqimi.
Hapi 5

Shtypni: START .
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7.5 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vov Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vV Pér té pjekur nyja t¢ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim tradicional.
Ventilator i ploté
vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
% trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushqime té ngrira

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushgimit.

Nxehtésia e poshtme

) Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e sipérfages sé brumit
S dhe e mban brumin elastik.

Ardhja e brumit

®

Ventilator i ploté, Gatim tradicional: Kur vendosni temperaturén nén 80°C, llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

SPECIALE
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
H Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).
Konservimi
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
S S S Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.
Tharja
Pér té ngrohur paraprakisht pjata qé do té shérbehen.
e
ru

Ngrohja e pjatave

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.

YY)
Shkrirja
Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
§§§ karamelizuar.
e g
Au Gratin

V°C

Gatim i ngadalté

Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbaijtur ushgimin té ngrohté.

N

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura

. ‘— e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér
Pjekje__ven.t."me mé shumé informacion, referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém", "Shénime mbi":
lagéshtiré Pjekje vent. me lagéshtiré.
AVULL
Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
(n) Ringrohja e ushgimit me avull parandalon tharjen e sipérfages. Nxehtésia
15§ shpérndahet né njé ményré té buté dhe té njétrajtshme, gé lejon rikuperimin e shijes
'_‘ . dhe aromés sé ushqgimit njésoj si té ishte i sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret
Krijim avulli pér ta ringrohur ushgimin direkt né njé pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumé se njé

pjaté né té njéjtén kohé, duke pérdorur pozicione té& ndryshme té ndarjeve.

)

Funksioni i picés

Pjekja e picés.

Z

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé té mira sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélqimit té kores.
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Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
(n) Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpendé, gatime furré dhe tava. Falé
\l/ kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi ka pérmbaijtje té buté e té Iéngshme me njé
Low sipérfage krokante.

Lagéshti e ulét

7.6 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Funksioni Aplikimi
Funksioni Aplikimi tores
i orés Kohé shtesé Pér té zgjatur kohén e gatimit.
Koha e Pér t&é vendosur kohézgjatjen e Kujtesé Pér vendosjen e njé numérimi
gatimit gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59 mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré e
minuta. 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes.
Pérfundo Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur
veprimin pérfundon numérimi i kohématésit. Kohématési  Monitoron kohézgjatjen e funksionit.
me rritje Kohématési me rritje - mund ta
Shtyrja e Pér té shtyré fillimin dhe/ose aktivizoni dhe gaktivizoni.
programit pérfundimin e gatimit.

8.2 Ményra e vendosjes: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Shtypni: Ora Ditore.

Hapi 2 Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.
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Ményra e zgjedhjes s€ opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 shtypni: O,

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: © ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: LA

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té& shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén e gatimit. Ju
gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.
Hapi 3 Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né cdo moment.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

Nj& dhémbazim i vogal né pjesén e sipérme skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

20 SHaQIP



Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqgimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té€ ndryshme:

C M

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé
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Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqgimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushqimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni t& Sensori i ushqgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té&: Sensori i ushqimit.

Hapi 5 /‘?- shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6 oo shtypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
« Bjeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
«  Bijeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqimi arrin temperaturén e brendshme, bie sinjali dhe
furra ndalon.
Hapi 7

Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani kryesor.

Hapi 8 Shtypni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqgimi éshté gatuar miré.

Hapi 9 Higeni Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/\ PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9.3 Aksesoré pér gatim me avull Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e
gatimit me avull
@ Ena e pjekjes dietetike éshté e pérbéré prej
Aksesorét e kompletit t& avullit nuk jepen njé tasi prej gelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi
me furrén. Pér mé tepér informacion, |nJe.kS|o.n| (C), njé injektori (D) dhe njé skare
lutemi té kontaktoni me furnitorin tuaj mé prej geliku (E).
té afért.
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Tasi prej qelqi (A) Kapaku (B)

Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej geliku.

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me avull,
injektori (D) éshté pér gatimet e drejtpérdrejta me avull.

Skara prej geliku (E)

Mos vendosni enén e nxehté mbi ¢ Mos e pastroni enén e gatimit me
sipérfaqe té ftohta/lagéshta. abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.
Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e

pjekjes kur ajo &shté e nxehté. 9.4 Gatimi me avull né enén e

Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi pjekjes dietetike

sipérfage gatimi t& nxehta.

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e celikut dhe mbulojeni me kapak. Vendoseni tubin e

Hapi 1 injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes mbi raftin e dyté duke filluar nga
fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.
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9.5 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

/N PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni dorezat e
furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e avullit.

Hapi 1 Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.

Hapi 2 Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg rezistencés.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushgime si pula, rosa, gjeli apo peshq t& médhenj, vendoseni injektorin brenda ushqgimit.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si ta ruani: Té preferuara kohén e gatimit, temperaturén, ose funksionin
e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara.

preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes,

Hapi 1 Ndizni pajisjen.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: = . Zgjidhni: Té preferuara.
Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5

Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén e: Té preferuara. Shtypni OK

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

- shtypni pér té anuluar cilésimin.

10.2 Bllokimi i funksionit
Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni pajisjen.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.
Hapi 3 ﬂf R - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

10.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.
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(°C) @ (0)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushgimit, Koha e
pérfundimit, Gatim i ngadalté.

10.4 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e

pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje t&€ vecanta ushqimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

% =

i3 I O

(°C) (min)
Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrjeté 220 2 10-15
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé
Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30
Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30

0,7 kg

thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese

28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér
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11.4 Tabelat e gatimit pér institutet

e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

a=m

X B = E E
\ uru
(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollg, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
é pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
épa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrjeté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime

pér pastrimin

<

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e
pastrimit

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

=

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, [éreni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né

Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.
Y Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni vetém njé
2+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
" té mprehté.
Aksesorét
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12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses

nga pareti anésor.

Jﬁ[

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe

higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

pérpara.

1
NN =
i

= =

W

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Ndizni furrén.

Shtypni: == / Pastrimi.

Zgjidhni modalitetin e pastrimit.

Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1 h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té larté.
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STOP - shtypeni pér té ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. lecké té buté. brendshme.

12.4 Si ta pastroni: Depoazita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendosni temperaturén né 230°C. Fikeni

furrén pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén midis 130 dhe
230°C. Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e gmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢do gatimi me avull.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Zbrazni depozitén e ujit. ~ Shpélajeni depozitén e ujit dhe Pastroni tubin e
Shikoni kapitullin pastroni mbetjet e gmérsit me njé shkarkimit me ujé té
"Pérdorimi i pérditshém", lecké té buté. ngrohté dhe detergjent
"Zbrazja e depozités sé té buté.
ujit".

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit t€ kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé uijit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit ujit depozitén e
Niveli dH (mmol/l) ujit ¢do

1 0-7 I:l 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
muaj

2 8-14 EI 51-100 relativisht i forté¢ 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 E 101 - 150 i forté 40 cikle- 1,5

muaj

4 22-28 lEI mbi 151 shumé i forté 30 cikle - 1 muaj
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12.5 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.

12.6 Ményra e hegjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
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Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

A

B
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12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra té
jeté ftohur.

Shképuteni furrén nga priza e
korrentit.

Vendosni njé pélhuré né fund té
zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

=
i Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

v

= Ndreqja

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk
éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me rrjetin
elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Nuk éshté vendosur ora.

Cilésoni orén, pér hollési referojuni Funksionet e orés
kapitullit, Si ta cilésoni: Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gqé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése
problemi pérséritet, kontaktoni njé elektricist té&
kualifikuar.

Pajisja Bllokimi pér fémijét éshté ndezur.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér: Opsionet.
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Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”: Llamba.

X
Pastrimi

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqja

Né pjesén e brendshme té pajisjes ka ujé.

Né depozitén e ujit nuk ka shumé ujé.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Né depozitén e ujit ka ujé.

Duhen mé shumé se tre minuta pér té zbrazur
depozitén e ujit ose uji rrjedh nga hapja e hyrjes sé
avullit.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit. Pastroni
depozitén e ujit.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin.
Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e
dritave.

OE Probleme me sinjalin Wi-Fi

@ Shkaku i mundshém

v

= Ndreqja

Problem me sinjalin e rrjetit me valé.

Kontrolloni nése pajisja celulare éshté e lidhur me
rrjetin me valé.

Kontrolloni rrjetin me valé dhe ruterin.

Rindizeni ruterin.

Eshté instaluar ruter i ri ose ka ndryshuar konfigurimi i
ruterit.

Pér ta konfiguruar pajisjen dhe pajisjen celulare sérish,
referojuni kapitullit "Pérpara pérdorimit té paré", Lidhja
me valé.

Sinjali i rrjetit me valé éshté i dobét.

Lévizeni ruterin sa mé prané pajisjes qé té jeté e
mundur.

Sinjali me valé ndérpritet nga njé pajisje mikrovale qé
ndodhet prané pajisjes.

Fikni furrén mikrovalé.

Shmangni pérdorimin njéherésh té furrés mikrovalé dhe
té telekomandés sé pajisjes. Mikrovalét ndérpresin
sinjalin Wi-Fi.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve
Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq mesazhin e gabimit.
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Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.

-V
@ Kodi dhe pérshkrimi = Ndreqja

C2 - Sensori i ushqgimit &éshté né brendési té pajisjes Higni Sensori i ushgimit.
gjaté Pastrimi pirolitik.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté Pastrimi Mbylini derén.
pirolitik.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur miré né priz€. Futeni plotésisht Sensori i ushqgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé t€ mos keté
funksionojné miré. papastérti né fushat me prekje.
F601 - ka njé problem me Wi-Fi sinjalin. Kontrolloni lidhjen e rrjetit. Referojuni kapitullit

“Pérdorimi i pérditshém”, “Lidhja me valé”.

F604 - lidhja e paré me Wi-Fi déshtoi. Fikni dhe ndizni pajisjen dhe provoni sérish. Referojuni
kapitullit “Pérdorimi i pérditshém”, “Lidhja me valé”.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin  Ndizni dhe fikni pajisjen.
e kontrollit.

Kur njé prej kétyre mesazheve té gabimeve vazhdon té shfaget né ekran, nénkupton se mund
té jeté gaktivizuar njé nénsistem me defekt. N& njé rast té tillé, kontaktoni me shitésin tuaj ose
gendrén e autorizuar té shérbimit. Nése ndodh ndonjé nga kéto gabime, pjesa tjetér e
funksioneve té pajisjes do té vazhdojé té punojé si zakonisht.

vV
@ Kodi dhe pérshkrimi = Ndreqgja

F602, F603 - Wi-Fi nuk éshté i disponueshém. Ndizni dhe fikni pajisjen.

13.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e

Numrii produktit (PNC) s

Numriiserisé (S.N.)
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit

AEG

Identifikimi i modelit

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé

81.2

Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
BSE778380B 34.0kg

Sasi BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me Kohézgjatja
dhe koha e gatimit i kalon 30 minuta,
elementet nxehése gaktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbaijtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.



Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqimin té
ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Artikulli i menusé Pérdorimi

Gatim i asistuar Liston programet automatike.

Pastrimi Listé e programeve té pastrimit.

Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.

Cilésimet Lidhjet Pér té caktuar konfigurimin e rrjetit.
Konfigurimi Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.
Servisi Tregon versionin dhe konfigurimin e softuerit.

15.2 Nénmenuja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté Kohézgjatja: 1 h.
Pastrimi pirolitik, normal Kohézgjatja: 1 h 30 min.
Pastrimi pirolitik, intensive Kohézgjatja: 2 h 30 min.

15.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja Aplikimi
Té lehta Ndez dhe fik llambén.
Bllokimi pér fémijét Parandalon aktivizimin aksidental t& pajisjes. Kur opsioni éshté aktiv,

teksti Bllokimi pér fémijét shfaget né ekran kur ndizni pajisjen. Pér té
aktivizuar pérdorimin e pajisjes, zgjidhni shkronjat e kodit né rend
alfabetik. Kur opsioni éshté aktiv dhe pajisja éshté fikur, dera e
pajisjes kyget. Aksesi te kohématési, komandimi né largési dhe
llamba mundésohen me opsionin té aktivizuar.

Nxehje e shpejté Shkurton kohén e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém pér disa
funksione té pajisjes.
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Nénmenyja

Aplikimi

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe caktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe ¢aktivizon orén.

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenuja pér: Lidhjet

Nénmenuja

Pérshkrimi

Wi-Fi

Pér té aktivizuar ose caktivizuar: Wi-Fi.

Funksionimi né distancé

Pér té aktivizuar ose gaktivizuar kontrollin né distancé.
Opsioni i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.

Veprimi automatik né distancé

Pér té nisur automatikisht pérdorimin né distancé pas shtypjes sé
NISJA.
Opsioni i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.

Rrjeti

Pér té kontrolluar statusin e rrjetit dhe fuginé e sinjalit té: Wi-Fi.

Harroje rrjetin

Pér té caktivizuar rrjetin aktual nga lidhja automatike me pajisjen.

15.5 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Gjuha

Ciléson gjuhén e pajisjes.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tingujt e butonave

Aktivizo dhe caktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk mund ta

vendosni né heshtje tonin pér: (D

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.

15.6 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.

16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit

Tinguijt e butonave Volumi i ziles Ora Ditore
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Familjarizohuni me imazhet kryesore gé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

0) = e ) Vel START /

AKTIV / — . D Sensori i

JOAKTIV Menyja Té preferuara Kohématési ushqimlitl STOP
NISNI TE PERDORNI PAJISJEN
Ndezja e shpejté Ndizni pajisjen dhe Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

filloni t& gatuani me

temperaturén dhe ~ Shtypnidhe mbani = 2gjidhni Shtypni: START .

kohén e ) shtypur: O. funksionin e
parazgjedhur té preferuar.
funksionit.
Fikja e shpejté Fikeni pajisien né (D - shtypni dhe mbani shtypur derisa pajisja té fiket.

¢do moment, ¢gdo
ekran apo mesazh.

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
o,
O] .. C OK START
- shtypni pér té - zgjidhni funksionin - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té filluar
ndezur pajisjen. e nxehjes. temperaturén. konfirmuar. té gatuani.
Gatimi me avull Gatimi me avull
Mbushni ujin e ftohté té rubinetit né sirtarin e ujit. 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
Ndigni udhézimet e shfaqura né ekran. °C °C °C
Krijim Lage§_ht| e
avulli R - qlet
. Funksionii Pjekjae Gatim me
Ngrohni e .
o picés Bukés avull.
pérséri ]
ushgimin Shpejton
’ gatimin.

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té parametrave té
parazgjedhura:

Gatim i asistuar Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

Shtypni: @ Shtypni: —. Shtypni: \/\" Gatim i Zgjidhni gatimin.
asistuar.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té€ vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur kohén e
gatimit kur mbetet vetém 10% nga koha e gatimit.

SHaQIP
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17. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C_) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.

G BwxTe cbBeTH 3a ynotpeba, GpoLlypu, OTCTpaHsABaHe Ha HeVn3npPaBHOCTU 1
@ MH(OPMaLWs 3a CepBU3 N PEMOHT Ha aeg.com/support
AEG 3a noseye peLenTn, CbBETU, OTCTPAHSABaHE Ha HEU3MNpPaBHOCTU usTerneTe
W[} npunoxexne My AEG Kitchen.

Available on the A\, GET ITON
' App Store }/’ Google Play

3anasBame cu npaBoTO HAa USMEHEHUA.

CbObP>XAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTACHOCT ..ot 43
2. IHCTPYKLN 3A BESOTMACHOCT ...t 45
S MHCTATINPAHE. ... 48
4. OMMNCAHUE HA YPEDA. ... 50
5. KOHTPOJIEH MAHETT. ... 51
6. MPEON MBbPBA YTIOTPEBA........oo e 52
7. BCEKMOHEBHA YTIOTPEBA ... ..o 53
8. OYHKLINM HA HACOBHMUKA. ... ..o 58
9. KAK 1A CE M3MNOJ3BA MPUHAONEXHOCTU. ..o 60
10. JOMBITHUTEITHN OYHKLMW......oiiii e 63
11. TIPEMOPBKUN N CBBETW. ... 64
12. TPVDKU MU MOUMCTBAHE. ... 67
13. OTCTPAHABAHE HA HEUBMPABHOCTMW........ooiiiiiiieeccee 73
14. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT ..ot 75
15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO ... 76
16. JTIECHO ElL...o e 78
17. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ... ..o 79
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
ycTpomncTtea c/cbec My AEG Kitchen .

[pbXTe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxpga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosn ypea e rnpegHasHa4vyeH caMo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLMHN YacTu
ce Haropeludasat no BpemMe Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha

CTDbKI10TO.

* [pean NMPoONUTUYHO NOYMCTBAHE U3BaAAETE BCUYKM
akcecoapu U NPekoMepHU HaTpynBaHWsA/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusn

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.

* BuHaru BHMMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLIO MSCTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHMS.

* Tpsabea ga cnassare MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

+ [lpean ga MmoHTUpaTe ypeda, nposepeTte
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea aa ce
M3MNona3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 Mm
Ha ypeda

LLinpnHa B NnpeaHara yact 595 mm
Ha ypena

LinpuHa B 3agHaTa yacT Ha 559 Mmm
ypeaa

[Abn6oynHa Ha ypeaa 569 Mm
[Obn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypena

[Obn6oynHa npu oTBOpEHa 1022 mm
Bpata

MuHumaneH pa3vep Ha oT- 560x20 MM
BOpa 3a BeHTunaums. OT-

BOP pa3norioXeH B AOSHa-

Ta 3agHa cTpaHa

[ObmKuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaly kaben. KabenbT

€ pas3rnonoXeH B AECHNS

BI'bfl HA 3a4HaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKTpu4ecKo CBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

MuHuManHa BrcourHa Ha 590 (600) MM
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-

HUManHa BUCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxaaHe nog

paboTHKA NNnoT)

LLInprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxgaHe

[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxxgaHe

550 (550) mm

* Bcuukm en. Bpb3ku TpsbBa aa ce
HanpaBsT OT KBaNUMULMpaH

EINEeKTPOTEXHUK.

* YpeaobT TpsbBa oa e 3a3eMeH.
* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHU ca

BucounHa B npegHaTa yYact 594 mm
Ha ypeaa

CbBMECTUMU C ENEKTPUYECKNTE AaHHU Ha
3axpaHBallarta mpexa.

BuHaru nsnonasavite npaBunHO MOHTUpaH
KOHTAaKT CbC 3alluTa OT TOKOB yaap.

He nsnonaearite pasknoHuTenu unu
apanTepu ¢ MHOro BXOAOBe.
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* BHumaBanTe fa He noBpeauTte
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalmAT kaben TpsidBa
na 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa aa 6bae
N3BbPLUEHO OT HALUUSI OTOPM3NpPaH
CEepBU3EH LIEHTBLP.

* He ponyckavite 3axpaHBalumTe kabenu ga
ce pobnuxaeat [O BpaTuykaTta Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA HEro, 0cobeHo
KOraTo € BKIHOYEH Unu KoraTo Bpatuykata
e ropeya.

* 3awwuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLute u
n3onupaxu Yactun Tpabea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [ia Ce OTCTPaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanaumaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbINEH cneq
WHCTanupaHeTo.

* AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BanTe 3axpaHBaLLus Lwencern.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
0a usknouunTe ypena. Bunaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonseainte camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA
3a usonauusi: npegnasHu NpekbLCBaym Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsaT ot cpacyHraTa),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3@ yTeuka Ha
3a3emMsiBaHETO.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga
“Mma M30nmpaLLo YyCTponCcTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
mMpeXaTta npu BCUYKM NOSMKCK.
V3onupalloTto ycTporcTBo Tpsibea aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeau ga cBbpKeTe 3axpaHBalyms kaben
KbM KOHTakKTa.

* Tosu ypepn ce gocrass ¢
enekTposaxpaHBallu Lencen u kaben.

TunoBe kabenu, nogxoQsaLM 3a MHCTana-
uusa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabesnkara ¢ OCHOBHU AaHHMW.
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MoxeTe ga HanpaBuTe cnpaska 1 B
Tabnuuara:

O6wa mowHocT (W) CeuveHue Ha kabena

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT kaben (3eneH/ xuvnT kKaben)
Tpsbea ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
KachsBMA hasoB 1 cuHUS Hynes kaben .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHsaBaHe, n3rapaHusa, TOKOB
yoap unn ekcnnosud.

* He npomeHanTe npeaHasHayeHMETOo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca bnokvpaHu.

* He ocrassiite ypena 6e3 Haasop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBawnTe ypeaa cnep BCAKO
13non3BaHe.

» Bbaerte BHUMaTENHU, Korato oTBapATE
BpaTaTa Ha ypeaa, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe ¢ ypena c MOKpy pbLie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C Boaa.

* He okasBaiiTe HaTWCK BbpXy OTBOpEHaTa
Bparta.

* He usnonseawiTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

» OrTBapsiiTe BHUMaTENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Manon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
arnkoxon Moxe Aa npeav3Brka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3gyX.

* He nossonsiBanTe UCKPW UM OTKPUT
nnambk Aa BNv3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

* He nocragsiite 3ananvmm NnpoayKkTy unm
npeamMeTu, KOUTO ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61mM3ocT o ypeaa
WM BBPXY HEro.

* He cnogenswite ceoata Wi-Fi napona.



/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He nocTaBsanTe cbaoBe 3a ypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAoBE U
XpaHa B ypefa, cref kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBaHETO Ha emanina unu

HepbXaaemarta cTomaHa He oKa3Ba

BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

M3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu

TopTw. [NogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka

Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B

wkad, Tasn Bpatuyka Tpsabea BUHaru aa e

OTBOpPEHA, JoKaTo ypeabT paboTtun. Ako e
3aTBOpeHa, MoraT Aa ce akymynupat
TONMMUHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He M3CTUHE HambIIHO crnej ynoTpeba.

2.4 T'puka U NoYUcTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nosBpena Ha ypena.

Mpean nopapbxka U3knYeTe ypeaa u
n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. Mpexara.

YBeperTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHUTE NaHenu aa ce
cyynsT.

CMeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHNUTE
naHenu Ha BpaTuukaTta, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaH
CEpPBU3EH LEHTBP.

« BHumaBanTe, Korato cBanste Bpatnykara
oT ypeda. BpatuykaTa e Texka!

« [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npegoTepaTMTe pa3BasnsiHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonsBsarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonssavite abpasveHu
npoayKTw, rpanaeu, NOYUCTBALLM KbPMK,
pasTBOpPUTENY UNN METANHW NPeaMeTH.

* Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
crneaBavite UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbpXY OMnakoBKkarta my.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XMMUYECKM eMmcumn (nyLuek) B
MUPONIUTUYEH PEXMM.

* [lpean n3BbpLUBaHE Ha MUPONUTUYHO
NoYncTBaHe N MbPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, u3sageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCWYKM M3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHMW NpeaMeTn
(BkntOUUTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensaLim
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, npuéopu n
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WNHCTPYKLMUM 3@ NMUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnmxasat oo
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYnCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaalin oTBOpMU.

¢ [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpATypHa onepauus, KoaTo
MOXe [a OTAenNu uanapeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaesiT CleaHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U cref BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.
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He pasnuBalite n He HanuBanTe BoAa
BbPXY BpaTMykata Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKNEHUTe
naHenu.

M3napeHnus, nsnbyeHn ot dpypHn ¢
nuponusa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onuncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

MaseTe mankuTe gomalluHu nobumymn
Janede oT ypeaa no Bpeme v crepg
NMMPONINTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
nMbpBOHAYanHoTo noarpsisaHe. Mankute
JomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym n
Breyyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TeMMNepaTypHu
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUsI.
Hesanensawute NOBbLPXHOCTU Ha
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npndopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
rnoyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT M3TOYHMK 32 BPeOHW U3napeHus ot
HUCKO HUBO.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

* To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.8 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.9 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT usrapsiHe 1 nospeaa B
ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

ManyckaHaTa napa moxe Aa npeanssurka

N3rapsiHus:

— He oTBapgvite BpataTta Ha ypeaa no
BpeMe Ha roTBeHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsinTe
BHUMATENHO BpaTMyKaTa Ha ypeaa.

2.7 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.

3. MIHCTAJITMPAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmasa "besonacHocT".
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+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.

» [NpemaxHeTe opbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
deua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.



3.1 BrpaxgaHe
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe

4. ONMMCAHVE HA YPEOA
4.1 O6w npernep

HEHE

4.2 Akcecoapu

* CkapalpadT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neyeHe.

* TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BrUCKBUTHU.

* Cba 3arpun/ nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cbf 3a C'b6VIpaHe Ha

Ma3HUHa.
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NEERORNCEEOENE

KoHTponeH naHen

EnekTpoHeH nporpamarop
Bogocbabpxkaren

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsiBaly enemeHT

Jlamna

BeHTtunartop

Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Tpbba 3a oTTMYaHe

BeHTun 3a nstoysaHe Ha Bogata
[Mo3unumsa Ha ckapa

Bxog 3a napa

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Korko e npuroTeeHa
XpaHaTa.

TeneckonuyHu Boga4um

C TeneckonuyHUTE Bogaun MoxeTe Aa
nocrtaesite 1 cBansite padToBeTe Nno-
NecHo.



5. KOHTPOIJIEH MNMAHEJ

5.1 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

|
aEA B 516

BKI1. / U3KT. HaTucHeTe n 3agpbxTe, 3a ia BKIMIOYATE U U3KINIOYNUTE ypeaa.
MeHto M3bposiea byHKUMMTE Ha ypeaa.

MpeanounTtanu M36posiBa Nob1MUTE HaCTPOIKK.

EkpaH Moka3Ba TekyLUTe HacTPOWKM Ha ypeaa.

MpeBknioyBaTten 3a
namnuykarta

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIYBaHe Ha Nnamnara.

5bp30 HarpsBaHe 3a BKMoYBaHe ¥ U3KMYBaHe Ha (byHKLI'I/IﬂTaZ 5bp30 HarpsBaHe.

e «Q~ @ 3s

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3appbxTe
[lokocHeTe NOBBPXHOCTTa C Bbpxa Mnb3HeTe NpbcTa cu No NoBbpX-  [lokocHeTe NoBbPXHOCTTa 3a 3 ce-
Ha npbcTa cu. HoCTTa. KYHAN.
5.2 EkpaH
A B EKpaH cbc 3agapenn dpyHkumm Ha ByToHuTe.
| | A, Wi-Fi
7T 12:30 B. Yac ot geHoHouwmeTo
C. CTAPT/CTON
M0 85°C 1 SOOC D. Tewmnepatypa
E. ®yHKkuum HarpsiBaHe
© 15min © | | START F. Taiivep
| i | | | G. TepmocoHaa (camo usbpaHu mogenm)
G F E D C
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MHavkaTopy Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaATOPWU - 3a HaBuUrnpaHe no ekpaHa.

oK ( ) »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHA Ha no-
HO HMBO Ha3ag B crnegHoTo aen-
MEHIOTO. cTBUe.

3a noTBbpKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoMnkaTa.

3a BKMoYBaHe 1 U3KntoYBaHe
Ha onuun.

3ByKOBa anapma uHamMkKaTopu 3a (oyHKLMM - KOrato HAaCTPOEHOTO BpPeMe 3a roTBEHe CBBbPLUK, Ce YyBa CUrHan.

Q i
OYHKUMATA € BKIIIOYEHa. OYHKUVMSITA € BKITIOYEHa. 3ByKoBaTa anapma e Usknoye-
[OTBEHETO Crvpa aBTOMaTUYHO. Ha.

WHpukaTopu Ha Tamepa

S Q

3a HacTpoiiBaHe Ha yHKuusTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

Wi-Fi nnaunkarop - ypeabT Moxe Aa 6bae cebp3aH kbm Wi-Fi.

)
7T

Wi-Fi Bpb3kaTa e BknoveHa.

ﬂMCTaHLWIOHHO ynpaBneHue MHOAUKaTOPp - ypeabT MOXe [ia Cce ynpasnsasa JUCTAaHUNUOHHO.

vD)

[nCTaHUMOHHO ynpaBsneHue cBeTu.

6. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

6.1 NbpBOHA4YaNHO NOYNUCTBaHe

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

MouuncTBaiTe ypena n akcecoapute

camo ¢ MukpodmbbpHa Kbpna, To-  [NocTaBeTe B ypeaa akcecoapuTe u

nna soja U Mek NoyncTBall npena- NoABMXHUTE OMOPKW Ha ckapaTa.
par.

W3BageTe oT ypeaa BCUYKK aKce-
coapu 1 NOABWKHUTE OMOpY Ha CKa-
pata.

6.2 MbpBO cBBLpP3BaHe
[uncnneaT noka3sa NPMBETCTBEHO CbOOLLEHNE Cred MbPBOTO CBbP3BaHE.

Tpabea ga 3agagete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha O6yToHuTe, Cuna Ha 3Byk. curHan, Yac
OT JEHOHOLLMETO.

—
0

6.3 be3xnyHa Bpb3Ka

3a pna cebpxeTe ypeaa, korTto Bu Tpsibsa:
* bBe3xnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.
*  Mo6unHo yCTpOICTBO, CBbP3aHO KbM CbLyaTa 6e3xnyHa mpexa.
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Ctbnka 1

3a pa uaternute npunoxexnneto My AEG Kitchen : Ckanupaiite QR kopa Ha Tabenkarta ¢ JaHHu C
KamepaTta Ha MOBUITHOTO cu YCTPOWCTBO, 3a Aa 6baeTe NpeHaco4eHn KbM HavanHaTta cTpaHuua Ha
AEG. dupmeHaTta Tabenka ¢ faHHM ce HaMupa Ha NpefHaTa YacT Ha BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa. Mo-
XKEeTe CbLLO Aa USTErnMTe NPUNOXEHUETO AMPEKTHO OT MarasunHa 3a NpUNoXeHus.

Ctbnka2  CnepagaiiTe MHCTPYKUWUWUTE 3@ MHCTaNMpaHe Ha NpUNoXeHUeTo.
Ctbnka3  Bkniouete ypeaa.
Crunka 4 HaTtucHeTe: E Select (N36epeTe): Hactporikn / Mpexu.
Crenka 5 — NTb3HETe UNKn HaTucHeTe, 3a Aa Bknounte: Wi-Fi.
Ctbnka 6  Be3xnMyHMsT Moayn Ha ypeaa ctapTupa B pamkute Ha 90 cek.
YecroTa 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
MpoTtokon IEEE 802,11b DSSS, 802,11rp./n OFDM

MakcmmanHa MoLHoCT

EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mopyn NIUS-50

6.4 CocpTyepHu NuLeH3n

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXa
KOMMOHEHTU, KOUTO Ca 6a3|/|paH|/| Ha
GesnnateH codTyep 1 TakbB C OTBOPEH Kof.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE,
npeaocTaBsiLM codTyep C OTBOPEH Koa 1
poboTuKa, KbM NpoekTa 3a paspaboTeaHe.

3a focTbn 40 cope Kopa Ha Tesun
KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTteH coTyep u
cogpTyep € OTBOPEH KOA, YNWUTO FINLLEH3NOHHU

ycnoBusi uauckeat ny6nukyBaHe, 1 3a Aa
BMOWTE MbMHaTa UM MHopmaLus 3a
aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNoXMMUTE
NMLEH3MOHHK ycrnoBus, noceTeTe: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

6.5 HayanHo npeaBapuTtesnHo
3aTonnsiHe

3aTonseTe npeaBapuTenHo npasHaTta gypHa
npeau nbpeata ynotpeba.

Ctbnka1  M3BapeTe oT chypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU 1 NOABWKHIUTE OMNOPU Ha ckapaTa.
CTbnka 2 - Iz\

BapaiiTe MakcuManHaTa Temneparypa 3a dyHkuusTa: =l

OcraBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 1 yac.
Ctbnka 3

3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuusATa:
OcrtaBeTe dpypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH

@ OT ¢hypHaTa MOXe Aa U3nu3a MupuaMa v AvMM Mo BpeMe Ha NpefBapuTenHoOTOo 3aTonnsHe. MorpuxeTe ce

NoMeLLEHNETO Aa Ma A06PO NpoBeTpsiBaHE..

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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7.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMATa Ha 3aTonnsiHe no nogpasbupaHe.
Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMSITa Ha 3aTonnsiHe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHIOTO.
CTtbnka 3 NG .OK .

peTe yHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U HAaTUCHETe: . EkpaHBbT nokasea: Temneparypa.
Crunka 4 3apgaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTtucHere: OK.
Ctbnka 5

Hatuchete: START .
TepMocoHAa — MoXeTe [a BKIYUTE CEH30pa No BCAKO Bpeme npeau Unv no Bpeme Ha rotBeHe.

STOP - HaTUcHeTe, 3a [a U3KnoYnTe PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 6

WaknoveTte dypHaTa.

7.2 Kak pa HacTpouTe ®YyHKUUA Ha 3aTOMNMsIHE C napa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.
M36epeTe CUMBOMBT Ha (OYHKLMSATA Ha 3aTOMNMsHE U O HATUCHETe, 3a a BNe3eTe B NOAMEHIOTO.
Ctbnka2 3apaiite pyHKUMATA Ha 3aTONMsIHE C napa.
Ctbnka 3 OK o
HatucHerte: . AucnnesT nokasBa HacTpoliknTe Ha TemnepaTypaTta.
Ctbnka4  3apaniTe TemnepaTtypara.
Ctbnka 5
HaTtucHete: OK.
CTtbnka 6 HaTucHeTe kanaka Ha BogocbabpXKaTens, 3a Aa ro oTBopuTe.
Ctbnka 7 HanbnHeTe BogocbabpxaTens cbC CTyAeHa BoAa A0 MakcMmanHoTo HuBo (okono 900 mn Boaa),
[0KaTo NMPO3BYYN CUrHaN UMK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLieHne. He nbnHeTe BogochabpXaTens
Haj MakcumarnHus My kanaumteT. CbLuecTBYBa pUCK OT U3TUYaHe Ha BoAa, NpenvBaHe U1 LWeTu no
ob3aBexaaHeTo.
/N\ BHUMAHUE!
V3nonsBavite camo cTygeHa YelwmMsHa Boga. He nanonassante dountpupaHa
(oemuHepanuapaHa) unu gectunupana Boga. He nanonasaite apyrm Te4Ho-
cTu. He nanueainite 3ananumm Unm ankoxonHu TEYHOCTU B oTAaeneHneTo 3a
BoAa.
Ctbnka 8  HaTucHeTe BogoCcbhbAbpXaTens B MbpBOHAYanHoO My NOOXeEHNeE.
Ctbnka 9
Hamuchete: START .
Korato cpypHaTa gocturHe HacTpoeHaTta TemnepaTypa, ce YyBa curHan.
Ctbnka 10 KoraTo BbB BofoCbAbpXKaTeNs HMa BoAa, ce YyBa curHan. HambnHete oTaeneHneTo 3a Boaa.
Ctbnka 11 VisknioveTte dpypHaTa.
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Ctbnka 12 I/IanpasHeTe BoAOCbAbPXAaTENA, cnea Kato NpUKNnYnTe ¢ roTBEHETO.

/\ BHUMAHMUE!

dypHaTa e ropeLua. Vima puck ot nsrapsaxus. NogxoxganTte ¢ BHUMaHWeE, KO-
raTo u3npasBaTte CbAbpXXaHWETO Ha BOOOCHAbpXKaTENS.

Ctbnka 13 BbB BbTpeLWHOCTTa Ha hypHaTa MoXe fa ce KOHAEeH3Mpa U3BECTHO KonnyecTso Boda. Cnep rotee-
He BHMMAaTerlHo oTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHaTta. Korato dypHaTa usctvHe, noacylueTe BbTpeLl-
HOCTTa 1 ¢ Meka kbpna. M3yakaiite noHe 60 MuHyTH crnep Besika ynotpeba, 3a fa npegotepatute
M3TM4aHe Ha ropetla Boaa OT BEHTWUNA 3a M3TOYBaHe.

7.3 Bogocbabpxaren

MHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa

WHpnkaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa | I PesepeoapbT e npaseH. HanbnHete
pesepBsoapa.

m PesepBoapbT € mMbhex.
AKo HaneeTe TBbpAe MHOMo BoAa B pe3epsoapa,
aBapuiHUAT OTBOP M3TNAcKBa BodaTa KbM AbHOTO Ha
dypHaTa. OTcTpaHeTe BodaTa ¢ rbba.

l"‘"l PesepBoapbT € HanonosuHa MbieHx.

W3npa3BaHe Ha BOAHUSA pe3epBoap

M3kntoueTe hypHaTa, OCTaBeTe s C OTBOPEHA Bpa-

Ctbnka 1 _
TUYKa M U34yakaiTe, 4OKaTO U3CTUHE.

CebpxeTe TpbbaTa 3a natousaHe (C) kbM M3xoas-

Crenka 2 Wwms knanan (A) nocpeacTBom kKoHekTopa (B).

OcraBeTe kpasi Ha TpbbaTa nof HMBOTO Ha A 1 Ha-
Ctbnka 3 TucKkanTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa cvbepeTe ocTa-
HanaTta Boaa.

Pa3skayete C u B 1 noacywete dypHaTta c Meka

Ctbnka 4
reba.

7.4 Kak pa HactpowuTe: NMomouy npu rotBeHe

Bcsko AcTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbyunTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe BpeMeTo 1 Temnepatyparta.

3a HAKOW SICTMS MOXe [a roTBUTE U CbC CrNeaHOTO:
* ABTOMaTU4HO MepeHe
* TepmocoHaa

CrteneHTa, Npun KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:
* AnaHrne vnu No-manko

» CpenHo nsneyeHo

» [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka 1 Bkntovete dypHaTa.

Ctbnka 2 j—
HaTucHeTe: —.
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Ctbnka 3

LY
HaTucHete: K . BbBepnerte: Nomoly npu roteeHe.

Ctbnka4  VI3bepeTe AcTne unm BUA xpaHa.

Crenka 5 Hamuchere: START .

7.5 PyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHu unu npennyaHe Ha xns6.

Ao ad
Fpun
— 3a neyeHe Ha roniemm napyeTa Meco Unu NTULW C KOCTUTe Ha eaHo HMBO. 3a orpeTe-
%? HU 1 3a KadsiBa KOpUYKa.
Typ6o rpun

)

lopew Bb3ayx/BeHTU-
nvp

3a nevyeHe Ha TpY HMBa EAHOBPEMEHHO U 3a CyLLIEHe Ha XpaHa. 3againTe Temnepary-
pa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3@ TpaAMLIMOHHO NeyeHe.

v

*

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fa cTaHaT XpynkaBsu NoyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ Kopuyka
WU NPONETHM pynua).

TpaAuLMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHMN XpaHu Ha eHO HMBO.

HoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha cnagkuLy ¢ XpynkaBa OofnHa 4acT 1 3a 3ana3BaHe Ha XxpaHaTta.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [pefoTBpaTsSBa N3CbXBAHETO Ha No-
BbPXHOCTTa Ha TECTOTO U IO 3ana3sa enacTuyHo.

®

°C, namnarta aBsTomaT

[opeLy Bb3ayx/BeHTMNUp, TpaamumnoHHo nedeHe: KoraTto 3agagete Temnepartypa nog 80

M4YHO ce nskntouea crneg 30 cek.
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CNEUNATIHA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

E|

3a KoHcepBMpaHe Ha 3eneHvyum (Hanp. TypLms).

KoHcepBupaxe
SSS 3a cyleHe Ha pe3eHyeTa NNoAoBe, 3eneHYyLmn 1 rebu.
CyweHe
3a noarpsiBaHe Ha YMHWUM NPean cepBUpaHe.
e
uuru

3aTonnsiHe Ha YMHUA

Y

PasmpassBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (MofoBe 1 3ereHuyLm). BpemeTo 3a pasvpassisaHe 3a-
BUCY OT KOMMYECTBOTO M pa3Mepa Ha 3ampaseHara xpaHa.

§§9
g
OrpeTeH

3a AcTus KaTo NasaHsi Unu 3aneyeHn KapTOd)VI. 3a orpeTeHn n 3a KaCbﬂBa KOpU4Ka.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a NpUroTBAHE Ha KPEXKOo, COYHO NeYvYeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a nopgabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.

A4

MeyeHe c BnaxHocT

dyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi No Bpeme Ha roteeHe. Korato us-
nonsearte Tasu PyHKUMSA, TemnepaTypata BbB BbTPELIHOCTTa MOXe Aia Ce pasnuyasa
oT 3afjafeHara. Manonsea ce octaTbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a rnoseve UH(OpMaLs BUXTE rnasa ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: MeyeHe C BNAXHOCT.

MAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

G

Bb3cTaHoBsiBaHe C na-
pa

3aTonnsaHeTo Ha XpaHa ¢ napa npeaoTBpaTABa U3cyLuaBaHeTo . TonnuHaTa ce pas-
npeaens no HeXeH U paBHOMEPEH HauvH, KOWTO MO3BOMNsABA [a Ce Bb3CTAHOBAT BKY-
ca 1 apomara Ha XpaHaTta KaTo Ha TOKY-LL|O MpuroTeeHa. Tasu yHKLMs Moxe Aa ce
13ron3sa 3a 3aTonnsiHe Ha XpaHa AVPEKTHO B YnHMs. Moxe da 3aTonnste noBeye ot
eHa YMHUS eJHOBPEMEHHO, U3MOMN3BalKy pasnuyHNTE HUBA.

2

DyHKUMA NUua

[NeyeHe Ha nuua.
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®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune

nnsaHe

MeyeHe Ha xnAb6

M3nonaBaiite Ta3n yHKUMS, 3a Aa NPUroTBsTe XNsS6 unn dpaH3enu ¢ MHoro Ao6bp
npodecroHaneH peaynTtaT OTHOCHO XpYMKaBOCT, LiBSIT 1 3arap Ha kopuykara.

Cn) Tasn dyHKUMA e noaxoasila 3a Meco, NTULKM, SCTUA Ha dypHa 1 3aayleHo. bnaro-
\I/ AapeHue Ha kombuHauusaTa oT napa u TonnmHa, MecoTo nNpuaobusa Meka 1 codHa
Low KOHCUCTEHLMA C XpyrKaBa Kopuyka.

Hucka BnaxHocTt

7.6 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkums Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBUE HA U3NCKBaAHWUSITA 3a KNac Ha
eHeprunHa epekTMBHOCT 1 ekoansarH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nuTBaHusa cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye yHKuusATa aa
He ce NpekbcBa U a ce rapaHTupa, 4ye

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUUUTE HA
YacoBHUKaA

dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hai-BUCOKa
eHeprumnHa eeKTMBHOCT.

Korato nsnonseate Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BMXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeveHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.

DPyHKUMNA
YacoBHUK

Mpunoxexue

®yHkuna  lMpunoxeHue

YacoBHuUK

Bpewe 3a 3a fa 3apageTte BpeMeTpaeHe Ha ro-
rotBeHe TBeHeTo. MakcumymbT e 23 4 1 59

MWH

MpekpaTsBa- 3a HacTporiBaHe KakBo Aa ce cryyn

He Ha aen- npu Kpasi Ha 0TGposIBAHETO Ha Talme-
CTBUETO pa.

3abaBeH 3a otnaraHe Ha ctapTa u/unu kpas Ha
cTapt roTBEHETO.

YpbmkaBaHe 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMeTO 3a ro-
Ha BpemeTo  TBeHe.

HanomHsaHe  3a HacTpoiika Ha obpaTHO BpoeHe.
MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasu
dyHKUMSA He Bnusie Bbpxy paboTaTta
Ha ypegna.

Bposy Cepam konko Bpeme pabotu dyHKLus-

Ta. EpOﬂ‘-{ — MOXeTe [ia A BKI4yBaTe
W nUskn4earte.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU HA YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe 4YaCoOBHMKaA

Ctbnka 1 HaTucHeTe: Yac ot geHoHowmeTo.

Ctbnka 2 o o
HacTpoliite Taiimepa. HatucHerte: OK.
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Kak na HacTpouTe BpeMeTo 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe pyHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HACTPOWTE TemnepaTypaTa.

CTtbnka 2 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka 3 o .
Hactpovite Taimepa. HatucHere: OK.

Kak na nsbepete onuus 3a kpam

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSHE U HAacTpoWTe TemnepaTypaTa.

Ctbnka 2 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka3  3apganTe BpemeTo 3a rOTBEHE.

Ctbnka 4
HatucHete: © © @

Ctbnka5 HatucHerte: MNpekpaTtABaHe Ha AeiCcTBUETO.

Ctbnka 6 3b6epete npeanountanus: MNpekpaTtsiBaHe Ha OeicTBUETO.

Ctbnka 7 OK o
HatucHete: . MoBTOpeTe AelCTBMETO, AOKATO Ha ANUCTNES CE NOKaXXe OCHOBHUSAT EKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite pyHKUMATa 3a 3aTONNSAHE U TemnepaTypaTta.

CTbnka 2 @
HaTucHeTe: .

Ctbnka3  3apaiite BpemeTo 3a roTBeHe.

Ctbnka 4
HatucHete: © © @

Ctbnka5 HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 OK o
HatucHete: . MoBTOpeTe AelcTBMETO, AOKATO Ha ANUCTIES Ce NOKaXe OCHOBHUSAT eKpaH.

Kak pna yObLIXUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

KoraTo octaBa 10% ot BPEMETO 3a roOTBEHE, a u3rnexzga, 4e xpaHata He € roToBa, MOXeTe [a yOobIDKUTE BpemMe-
TO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLl0 Ja NnpomMeHuTe n d)yHKL[MHTa Ha 3aTtonnsHe.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a fa yabmxuTe BpemMeTo 3a roTBEHE.

Kak na npomeHWUTe HacTPOWKUTE Ha Tanmepa

Crtbnka 1 Q’)
HaTtucHete: .

Ctbnka2 HacTpoiiTe CTOWHOCTTa Ha Taimepa.

Crenka 3 HaTucHeTe: OK.

MoxeTte ga npomMeHNTe BbB BCEKN MOMEHT 3a4aeHOTO BpemMe 4OKaTOo rotBuTe.

BBJIFTAPCKKU 59



9. KAK A CE USIMOJ3BA NMPUHAOJIEXXHOCTWU

9.1 lNocTaBsiHe Ha akcecoapu yCTpOMCTBa NPOTMB NpeobpbliaHe. BucokmsaT
M 6 pbb okono padTa npegoTepaTsaBa
ankara BANboHaTIiHa OTrope yBenntiasa U3NMTb3BAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

Ckapalpad:
Bkapaiite padta mexagy BogeluTe pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpadyeTaTta Hagony.

7
/)
//

)

\
S S

TaBa 3a neyeHe / Ibn6oka TaBa: s
Bkapawite TaBata Mexay BoAauvTe Ha ONopHUTE
pencum.

9.2 TepmocoHpaa

TepmocoHaa- UsMepBsa Temreparyparta B xpaHarta. MoxeTe Aa ro usnonssare ¢ Bcska
pyHKLMSA 3a HarpsiBaHe.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha cypHaTa muHumym 120°C. TemnepatypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a makcumanHo HOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcraBkuTe TpabBa aa ca cbe He n3nonsgaiite 3a Te4HU o Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe
CTallHa TemnepaTtypa. ACTUSA. B UMHUATA.

dypHaTta nsuncnssa NpUGIM3UTENHOTO BPEME Ha NPUKIYBaHe Ha roTBEHETO. 3aBucu OT
KONMYECTBOTO XpaHa, 3ajajeHaTta pyHKLMs Ha dhypHaTa 1 TeMneparypara.
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HauuH Ha nsnonssaHe: TepMocoHaa

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

Ctbnka2  3apaiite PyHKUMATA Ha 3aTONMSAHE U ako € HeobxoaMMo, TemnepaTtypara Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomalwHu NnTuum 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMmocoHAa B cpeaata Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hal-NibTHaTa  kaceponara. TepMmocoHAa Tpsbea Aa e ctabunHa no spe-
yacT. YBepeTe ce, Ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha neyeHe. M3nonsBaiitTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SICTMETO. cTurHete edbekta. Manonseaiite pvba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a [a NoanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa [okocBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neyeHe.

A o cc———
Y/ R NSNS

Ctenka4  BxknioveTe TepmMocoHAa B rHe3[0TO OT NpedHaTa cTpaHa Ha dpypHaTta.
[vcnnedAT nokasea TekyLlaTta Temneparypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHATA.

Ctbnka 6 P
— HaTucHeTe, 3a Ja 3afjafeTe npegnoynTaHaTta onuus:

« 3BykoBa anapma — koraTo XxpaHaTa A4OCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa, Npo3ByyaBa Cur-
Har.

« 3ByKOBa anapma u kpaii Ha roTBEHeTO — KoraTo XpaHarta [JOoCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLieBu-
HaTa, Npo3ByYaBa curHan v oypHarta cnvpa.

Ctbnka 7 oK
M3bepeTe onuusita U HATUCHETE HSKOMKO MbTU: , 3@ ja oTMaeTe [0 OCHOBHUS €KpaH.

Ctbnka 8
Hamuchere: START .
KoraTo sicTveTo gocTurHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay

TOBa Aa crpeTe UK Aa NpoAbikUTe Ja roTBUTE, 3a [a Ce yBepuTe, Ye XxpaHaTta e gobpe usnede-
Ha.

Ctbnka 9 VM3Bapete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo v n3BageTe ACTMETOo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck ot nsrapsiHus, korato TepmocoHaa ce Haropewn. BHumasanTe, Ko-
raTo ro ussaxagare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTe OT XpaHaTa.
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9.3 Akcecoapu 3a roTBeHe Ha napa

@

AkcecoapuTe 3a roTBeHe Ha napa He ce
npefocTaBaT ¢ pypHaTa. 3a noseye
VHOpMaLWsi Ce CBBbPXETE C MECTHUS
[OCTaBYVK.

CbAbT 3a AMETUYHO NeyeHe ¢ pyHKuUM 3a
rotTeeHe Ha napa

CbabT 3a AMETUYHO NeYeHe ce CbCToM OT
cTbkneHa kyna (A), kanak (B), nHxektopHa
Tpbba (C), uHxektop (D) n ctomaHeHa
peweTka (E).

CtbkneHa kyna (A)

Kanak (B)

WHXeKTOp, MHXKEKTOPHa TPb6a n cTomaHeH rpun.

MHxekTopHaTta Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha napa, UH-
»ekTtopa (D) e 3a AUpPeKTHO roTBeHe Ha napa.

CtomaHeHa pelueTka (E)

* He nocTaBsiiTe ropelins cba 3a neyeHe
BBbPXY CTyAEHW / MOKPU MOBBPXHOCTMU.

* He HanuBaiTe CTygeHN TEYHOCTU B Cbaa
3a neyeHe, KOraTo e ropety.
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* He nocrassanTe cbaa 3a neyeHe BBbpXY

ropetiia MOBBbPXHOCT 3a rOTBEHE.

¢ He nouncTteante cbaa 3a neyeHe ¢

abpasnBHM, CTbprasku u npaxose.



9.4 N'oTBEeHe Ha napa B cbpA 3a
ONeTUYHO neyeHe

[MocTaBeTe cbaa 3a NeyeHe BbPXY CTOMaHeHaTa peLleTka 1 ro nokpuiTe ¢ kanaka. locrasete

Ctbnka 1 MHXeKTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. [ToctaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha BTOPOTO HMBO OTAO-
ny Harope.

Ctbnka 2 CBbpxeTe nHxekTopHaTta Tpbba kbM BxoAa 3a napa.

Ctbnka 3 3apaiite Ha dypHaTa yHKUMATa 3a rOTBEHE Ha napa.

9.5 InpekTHO roTBeHe Ha napa

lNMocTaBeTe cbaa 3a nevyeHe BbPXY CTOMaHeHaTa pelueTka. [o6aBeTe manko Boaa. He usnonssainte kana-
Ka.

/\ BHUMAHMUE!

VHxeKTopbT MOXe Aa e ropely, korato doypHata paboTtun. BuHaru nanonssante pbkasu-
um 3a pypHa. N3BapeTe nHxekTopa oT doypHaTa, Korato He u3nonassarte (pyHKumaTa 3a
napa.

CBbpXKETE UHXKEKTOPA C MHXEKTopHaTa Tpbba. CBbpKETe UHXEKTOpHaTa Tpbba KbM BXOAa 3a

Ctbnka 1 napa.

MocTtaseTe cbaa 3a NeYyeHe Ha MbPBOTO MK BTOPOTO HUBO OTAOMY Harope.
CTbnka 2 YBeperte ce, Ye UHXeKTopHaTa Tpbba He e 3aceaHana. [JpbKTe UHXeKTopa garney oT Harpesa-
TESHUSA ENEeMEHT.

Ctbnka 3 3apaiite Ha dpypHaTa pyHKUMATa 3a rOTBEHe Ha napa.

KoraTo roTBuTe XpaHa kaTo nune, natuua, nyiika unu eapa puba, noctaBeTe NHXEKTOPa BbTPE B XpaHata.

10. AOMNBITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 Kak pga 3anasure: BPEMETO 3a roTBeHe, Temnepartypara uim
MpeanounTtaHu yHKupsITa 3a nouncTeaHe. MoxeTe aa

3anameTute 3 NOOUMN HACTPOIKM.
MoxeTe fa 3anasute nobumute cu

HaCTPOMKKM, KaTo (OYHKLMSATA Ha 3aTONNIsIHE,

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2  VI3GepeTe npegnountaHata yHKUMS.

Crenka 3 HatucHete: — Select (136epete): Mpeanoumtanu.

Ctbnka4 VI3bGepete: 3anasm TekyLLMTEe HACTPOMKU.

Ctbnka 5 . OK
HaTucHeTe + , 3a fa fo6aBuTe HacTpoiikaTa KbM cnncbka cbe: MpeanoynTtanHn. HatucHeTe .
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k) - HaTWCHETe, 3a [a Hynupare HacTpoukara.

- HaTUCHeTe, 3a la OTMEHUTEe HacTpomnkaTa.

10.2 3akntouBaHe Ha hyHKUMUA
Tasu yHKuMs NpegoTBpaTsBa CriyvyaHa NpoMsiHa Ha pyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka 1 BknioveTe ypepna.

Ctbnka2  3apaiite pyHKUMA 3a 3aTONNSHE.

Ctbnka 3
7»/:(, H — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a Aia BKMIoYMTE (DYHKUMSTA.

3a ga usknounte yHKUMsATa, NOBTOpETE CThKa 3.

10.3 ABTOMaTU4HO MU3KNOYBaHe

OT cbobpaxeHus1 3a 6e30nNacHOCT ypeabT ce @
N3KIIoYBa crnef U3BECTHO BPEME, ako e (°C) (4)
BKIOYeHa (OyHKUMA 3a 3aTonnsHe, a
HaCTPOMKNTE HE Ca NPOMEHEHM.

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBaHE He AelcTBa npu

@ cnefHuTe pyHkumn: OcBeTneHve,

(°C) (u) TepmocoHaa, MNpukntouaHe, baBHO roTeeHe.
30-115 125 10.4 Oxnaxpgawy, BeHTMnaTop
120-195 8.5 KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgaLusiT

BEHTUNATOp Ce BKIKOYBa aBTOMaTWYHO, 3a [a
NoAAbPXa MOBbPXHOCTUTE MY XMagHu. AKo
U3KIIOYUTE ypeaa, OXNaxaalmsT
BEHTMNATOp MOXe [a NPoabikK aa pabotu,
[loKaTo ypeabT ce oxnaau.

200 - 245 55

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 MpenopbKku 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO 3a roTBEHE B TabNULIMTE Ca CaMO OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, Kade-
CTBOTO W KOMWYECTBOTO HA U3MNON3BaHUTE CbCTaBKY.

BawmsT ypen moxe fa neye no-pasfimyHo OT TO3W, KOMTO cTe umanu npeau. CbBeTUTE NO-A0MNy Noka3sat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3@ TEMMNEpaTypa, BpEME 3a rOTBEHE M NO3WLMS Ha padTa 3a onpefeneHn BUAoBe Xpa-

HW.
AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuuanHa pelenta, noTbpceTe nono6Hun peuenTun.

11.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXxXHOCT

3a Haw-gobpu pesyntaTu cnegsavite
npeanoxeHusTa B gonHaTa Tabnuua.
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NneyYyeHe Unu cbp 3a 180 2 20-30

6pos oTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a NeyvyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6post KepaMU4Hu paMekuHn Ha cka- 200 3 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauLL- mMeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 2 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a NeyeHe Unu cb 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Lisana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWrad 3a nuua Ha ckaparta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30

0,5 kr oTTU4aHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cba 3a 180 2 20 -30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a nevyeHe Unu cbp 3a 180 2 25-35

6post oTTU4aHe

MbduHK, 12 6post TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu 6ucksnTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 2 25-30

6posi oTTUYaHe

BuckBuTK OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35

cto, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30
oTThYaHe

3eneHyyum, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe U CcbA 3a 180 3 35-45

0,4 xr oTTUYaHe

BereTtapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30

nert
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (muH)

CpeanseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30
3enenyyum, 0,7 kr oTTUYaHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXHOCT - NpenopbYMTESNIHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBawm onma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpa)kaTemnHu CbAOBE.

"
\/ Kynuuku 3a neve-

He
TaBa 3a nuua CbpA 3a nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a conaH
KepamuyeH maTte-
TbMHKW, HeoTpassBaLmn TbMHKW, HeoTpassBaLLn pvan TbMHMW, HeoTpassBaLLm
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gmnameTbp

Cm BUCOYUNHa

11.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a
un3nunTealim VIHCTVITyLl,VIVI.

MHdopmauus 3a nsnutesally nabopatopum
ManuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

X B = £ EH O ®

(°C) (MuH)
Manku ken- TpaguumoHHo TaBa3sane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe yeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLly Bb3- TaBa3sane- 3 150 - 160 20-35 -
kose 20 OYX/BEHTUNMP  YeHe
6pos/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2u4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
Abbnkos TpaguumornHo  Ckapa/padt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neveHe
@20 cm
A6brkos lopely Bb3- Ckapa/padpt 2 160 70-90 -
naw, 2 TaBu  Ayx/BEHTUNUP
@20 cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (MuH)

Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpt 2 170 40 - 50 3arpeiiTe npeaBapu-
HOBa TOpTa nevyeHe TenHo gypHata 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a kelik @
26 cm
Manguwna- opewy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 40 - 50 3arpeiiTe npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/pacht 2un4 160 40 - 60 3arpeiite npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -

OYX/BEHTUUP ~ YeHe
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBasane- 2u4 140 - 150 25-45 -

OyX/BEHTUNMP  YeHe
MacneHkn  TpaguuymonHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -

neyeHe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/pacpt 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npegsapu-
6pos TenHo dypHara 3a 10

MWH.

Byprep ot  pun Ckapa/padt, 4 MakKc. 20-30 MocTtaBeTe ckapata
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexgaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
SICTMETO Ha NONOBUHA-
Ta BpEMe 3a roTBeHe.
3arpeliite npeasapu-
TenHo dypHata 3a 10
MWH.

12. TPVXN U TTIOYMCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotMbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouncTeaLy npenapar.

V3nonaeante nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapar.

noyncTeaHe
A MouncTBanTe BbTPELLHOCTTA crief Besika ynotpeba. HatpynsaHusi Ha MasHUHWU Unu apyru
— Y| ocTaTbLyM MoraTt Aa AoBefar 4o noxap.
B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MOXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsBaiite
BcekupHesHa  XPaHa B ype/a 3a nosede ot 20 muHyTW. MNoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnea Besika ynotpeba.
Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCSKO MON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
<+, BalTe caMmo MUkpombbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga v Mek nouncTealy, npenapat. He noun-
W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMuUsinHaTa
He nouucTBaiite HesaneneawuTe akcecoapy ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO CPEeACTBO UMK
npeameTyn ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

12.2 HaunH Ha oTcTpaHsAiBaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 MaknioveTe dypHaTa u n3vakariTte aa

N3CTUHE. H:

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono-
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe-

Ha.

CTtbnka 3 WMagbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padhTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 ——HF
nsBagerte. / ‘ - = N—
Ol=> 4 .
Ctbnka4 [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B 9 2

nUYHUTE Boaaum TpsibBa 4a coyar Ha-
npea.

Eb
obpaTHa nocrefoBaTenHoCT. ‘ = %
3agbpxalyuTe WrdToBE Ha TENecko- }5 R

Caf
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12.3 HaumH Ha usnonsBaHe:
I'pronwmquo no4vyunctBaHe & NPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUNA LKA MMa MOHTUPaHN
Apyru ypeau, He rnm u3nonspamnte
e[HOBPEMEHHO ¢ Ta3n yHKumsA. ToBa

/\ BHUMAHME! MOXe [a NpUYKHKU NnoBpeaa Ha dypHarTa.

Mouncrtete dypHaTta ¢ MuponnTuyHo
NnoYncTBaHe.

Vima puck oT nsrapsHus.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

M3kntoyeTe dypHaTa u nsava- OTcTpaHeTe BCUYKN akcecoapu. MouuncteTe noga Ha hypHaTa u Bb-
KaiTe Aa U3cTuHe. TPELUHOTO CTHKI10 Ha BpaTaTa ¢ Tonna
BOJa, MeKa Kbpna v yMepeH noym-
cTBaLy npenapart.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

BkntoyeTte HaTa. j—
dyp HaTucHete: — / MNoyuncTBaHe.

M36epeTe pexum Ha noyncTBaHe.

Onuwmsa Pexum Ha noyncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponuTnYHO NoYncTeaHe, 6bP- Jleko nouncresaHe 1h
30
MponUTUYHO NoYMCTBaHe, HOp- HopmanHo nouncreaHe 1h 30 min
ManHo
[MMponUTUYHO NOYNCTBaHE, UH- LisnocTHo nouncteaHe 2 h 30 min
TEH3MBHO

@ KoraTto no4ncTeaHeTo 3anoyHe, BpaTtaTta Ha pypHaTa ce 3akmnoyBa 1 namnuykara e usknoyeHa. Oxnaxaa-
LUMST BeHTUNaTop paboTu Ha No-BrUCOKa CKOPOCT.

STOP — Hatuchere, 3a Aa crpeTe NOYNCTBAHETO NPeaM Aa € 3aBbPLUMIIO.
He un3nonasante dypHaTa, 4OKAaTO CUMBOSTBLT 3a 3aKIioYeHa BpaTuyKa He N3uesHe OT AMCnries.

Korato uncreHeto NMPUKNKYn:

M3knioveTe dypHaTa 1 navakan- M3yncTeTe BbTPELLHOCTTa C Meka [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha
Te Oa N3CTuHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.

12.4 Kak ce nouyucTBa:
Bopgocbabpxaren

Ctbnka 1 WakntoveTe dypHaTa.

CTbnka 2 MocTaBeTe AbN6OK CbA NOA BXOAa 3a napa.

Ctbnka 3 Hanelite Boaa BbB Bogocbabpxatens: 850 mn. [lobaBeTe NMMOHEHa KUCENWUHA: 5 YaeHU MTbXXUYKU.
W3yakaiite 60 MuH.

Ctbnka4  BknioueTe dpypHaTa v 3agaiite dyHkumaTa: Hucka BnaxHocT. HacTpoite TemnepaTypaTa Ha
230°C. MskntoyeTe dypHaTa cnep 25 MUH. 1 n3vakanTe oKaTo U3CTUHE.
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Ctbnka 5  BknioueTe dypHaTa u 3agaite yHkumsiTa: Hucka BnaxHocT. HacTpolitTe TemnepaTyparta mMmexay
130 1 230°C. VskntoveTe cpypHaTa cneq 10 MUH. 1 n34yakaiiTe JOKaTO U3CTUHE.

@ 3a ga npepoTtBpatuTe HaTpynBaHeTO Ha OCTaTbLW OT BapOBMK, U3MNpa3BanTe pe3epsoapa 3a Boja cnepj Bcs-
KO rotBeHe C napa.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNYKn:

M3kntoveTe dypHaTa.  M3npasHeTe pesepBoapa M3nnakHeTe pesepBoapa 3a Bo-  [NouncteTe TpbbaTa 3a
3a Boga. BuxTe rnasa [a v noyncTeTe ocTaHanus Ba-  OTTUYaHe ¢ Tonna Boaa
,BceknaHeBHa ynotpe- POBUK C MeKa Kbpna. U HEXXEH NOYNCTBALL,
6a”, ,ManpasBaHe Ha pe- npenapar.
3epBoapa 3a Boja’.

Tabnuuyata no-gony nokassa ob6xBarta Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuui 1 Ka4ecTBoTO Ha BogaTa. KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BodaTa
HagBuwaga 4, HanbIHETE YekMeaxeTo 3a Boaa ¢ byTunupaHa Boaa.

TBBpPAOCT Ha BoaaTta TectoBa neH- OrtnaraHe Ha Knacudmka- MouncreBante
Ta kanuuu (mg/l) UM Ha Boga- pe3epBoapa
Huso dH Ta 3a Bopa Ha
BCEKM

1 0-7 I:l 0-50 mMeka 75 umkbna - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBbpaa 50 uukbna - 2
Mecela

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAa 40 unkbna - 1,5
Mecela

4 22-28 m noseye ot 151 MHOro TBbpAa 30 umkbna - 1
mecel}

12.5 HanomMHsiHe 3a noYncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsiHeTO, ce npenopbyBa NoYnCTBaHeE.

M3nonagaiite dyHkumsaTa: NMponMTMYHO noymcTeaHe.

12.6 Kak na npemMaxHeTe U MHctanuparte: BpaTtuuka

BpaTuukaTta Ha chypHaTta nma Tpy CTbKIeHn naHena. MoxeTe fa cBanute BpaTuykata Ha
cdypHaTa v BbTpELLHUTE CTBKIEHW NaHenu, 3a Aa ru nounctute. MpoyeteTe NHCTPYKUMUTE
,V13BaxaaHe 1 MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta”, peav Aa BaguTe CTbKIIEHUTE NaHenw.

/\ MPEQYNPEXOEHWE!
He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKNeHUTE NaHenu.
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Ctbnka 1

OTBOpeTe AoKpal BpaTuykaTa v XBaHeTe
nBeTe I NaHTu.

Ctbnka 2

MoBaurHeTe v usgbpnarite noctoBeTe, 4O-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3

3aTBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa Harnonosu-
Ha, 10 MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXeHWe 3a
oTBapsiHe. Crnep ToBa NOBAUTHETE U ApbI-
HeTe BpaTWyKaTa, 3a Aa s U3BaguTe oT rHe-
300TO.

Ctbnka 4

MocTtaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy cTabunHa noBbpPXHOCT.

Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABETE N CTPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocsoboanTe e3nyeTo.

Ctbnka 6

M3gbpnaite pamkaTa Ha BpaTUykaTa KbM
cebe cw, 3a Aa s u3sagute.

Ctbnka 7

[pbXTe CTBKIEHUTE NaHenM Ha BpaTuykara
3a ropHaTta UM 4acT ¥ BHUMATENHO ' 13-
ObpraiiTe eauH no eauH. 3arnoyHeTe oT rop-
HUSA NaHern. YBepeTe ce, Ye CTbKIOTO ce
NITb3ra HaMbHO Mo NoAnopuTe.

Ctbnka 8

[MouncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boaa u canyH. I'IoucyLueTe CTbKIEHWUTE NaHenun BHuMmaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKINEHUTE NAHENW B CbAOMUSNHA MalLuHa.
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Ctbnka 9 Cnep noyvcTBaHe MOHTMpaNTe CThKIEHWTE NaHenm 1 BpatuykaTta Ha dypHara.

Ako BpaTaTa € MOHTMpaHa NpaBuTHO, NPU 3aTBapsiHE Ha NOCTOBETE LU YyeTe LipaKkBaHe.

YBepeTe ce, Ye CcTe NoCTaBNAM 0BPATHO CThbKIEHNTE
naHenw (A n B) B npaBunHaTa nocrefoBaTenHocT. A B
IMpoBepeTe 3a CUMBON / MapkUpOBKa Ha cTpaHaTa Ha
CTBKNEHWs: NaHes, BCeKM OT CTHKNEHUTE naHenu 1s-
rnexza pasnnyHo 3a yrieCHeHMe Ha paarnobsiBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Ipy NpaBuneH MOHTAaX rapHUTypaTa Ha BpataTa
uipaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTVPani CPeAHMS CTbKMEH na- .
Hen NpaBunHo B rHesaaTa.

-]
12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHara fnamna ¢ Kbpna,
3a fla npegoTBpaTuUTe n3rapsHeTo Ha
/\ BHUMAHMUE! ocTaTbyHaTa MasHvHa Bbpxy namnaTa.

OnacHOCT OT TOKOB yaap.

JlamnaTta moxe ga e ropetya.

Mpeau aa cmeHnTe namnara:
Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakante,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okarto dypHaTa U3cTuHe. ckarta Mpexa. HOTO Ha dypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aB'preTe CTbKNEeHuA Kanak, 3a aa ro n3sagurte.

Ctbnka 2 [MouncTeTe CTbKNEHUs Kanak.

Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa c noaxoAsiua KpyLuka, ycTonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.

Ctbnka 4 [MocTaBeTe CTbKNEHNs Kanak.
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13. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
ﬁ YpeabT He ce BKMIOYBA UMK He HarpsiBa

@ Bb3moxHa npuynHa

v

= PewweHue

YPS,CL'I::T He € CBbp3aHa KbM eneKTpo3axpaHBaHEeTO nnn
€ CBbp3aH HenpasuIHO.

MpoBepeTe Aanu ypeasbT € CBbp3aH NpaBUIHO KbM
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.
HanpaBeTe cnpaBka CbC cxemaTta 3a CBbp3BaHe.

YacoBHUKBLT He e HaCTpPOEH.

HacTtpoiite YacoBHuWKa, 3@ NOAPOBHOCTU BIKTE DYHK-
LMW Ha YacoBHUWKa rnaea, Kak fa HacTpouTe: GyHKuum
Ha YacoBHWKa.

BpaTaTa He e nobpe 3aTBopeHa.

3aTBopeTe NbTHO BpartaTta.

Mpeanasutenat e naropsn.

MpoBepeTe Aanu npeanasnTensT e NpUYnHa 3a Heus-
npaBHocTTa. Ako NpobrembT ce MosiBu 0THOBO, 06aje-
Te ce Ha KBanndULUMpaH TEXHUK.

YpenbT 3awmTa 3a geua e BKITHYEH.

BwxTe rnasa ,MeHo", nogmeHto 3a: Onuuu.

Y
KoMnoHeHTun

@ OnucaHue

v

= PeweHue

Namnuykata e naropana.

CmMeHeTe namnuykartara, 3a NogpobHOCTY BUXKTE rnaBa
L pwxka n nouncTBaHe”, HauvH Ha nogmsiHa: Jlamna.

&%
MouncteaHe

@ OnucaHue

Vv

PeweHue

VimMa Bofa BbB BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

Vima npekaneHo MHOro Boaa B pesepBoapa 3a Boja.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Hsama octatbyeH BapoOBUK BbB BXO4HUA OTBOP 3a napa-
Ta.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Mma Boga B peaepsoapa 3a Boaa.

OTHeMa noseye OT TPU MUHYTH, 3@ a Ce U3NPasHu
BOAHVSi pe3epBoap unv BogaTa uatuya ot oTBopa Ha
BXOAa 3a napa.

Hsima ocTaTbuyeH BapoBUK BbB BXOAHMUS OTBOP 3a napa-
Ta. MouncreTte BogHUs pe3epBoap.
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[MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru
cnupa nodncTteaHeTo. [NMoBTopeTe

NO4YNCTBAHETO, ako € NpPpeKbCHATO OT cnupaHe
Ha TOKa.

OE Mpo6nemu c Wi-Fi curHana

@ Bb3moxHa npuynHa

v

d PeweHue

I'IpoﬁneMM CbC curHana Ha 6eaxunyHata Mpexa.

MpoBepeTe fanv BaleTo MOBUITHO YCTPOCTBO €
CBBbP3aHO KbM Be3xunyHaTa Mmpexa.

MpoBepeTe BawaTta 6e3xumyHa Mpexa v pyTep.
PectapTupaliite pytepa.

MHcTanupaH e HoB pyTep Unu e NPOMeHeHa KOHUry-
pauusTa Ha pyTepa.

3a aa KoHuryprpaTte oTHOBO ypeaa U MOBUITHOTO yC-
TPOWCTBO, BWXTe rnaea ,[lpeau nbpBa ynotpeba", bes-
XWYHa Bpb3Ka.

Cunata Ha curHana Ha 6e3xwuyHaTa mpexa e cnaba.

MpemecTteTe pyTepa Bb3MOXHO Hali-6n113o Ao ypeaa.

Be3aXWYHNAT curHan ce npekbcsa oT Apyra MUKPOBbII-
HoBa chypHa, nocTaeseHa 61130 4o ypeda.

M3kntoveTe MMKpoBbIHOBaTa ypHa.

M3bsreaiite eqHoBpemeHHaTa ynotpebara Ha Apyra
MWKPOBBHOBA (hypHa U ANCTAHLMOHHOTO yrnpaBneHne
Ha ypeaa. MukpoebnHuTe Hapywasat Wi-Fi curhana.

13.2 HaumH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeiuka

Mpu Hann4me Ha codhTyepHa rpeLlka Ha AMcnies ce nsBexaa CbobLLeHMe 3a rpeLuka.

B To3n pasaen e oTKkpueTe CrUChbK C I'IpO6J'IeMVI, KOUTO MOXe [a pa3peLinte camu.

@ Koa n onucaHune

-V

PelwieHue

C2 - ce TepmMocoHAa HaMypa BbB BbTPELLHOCTTA Ha
ypeqaa no Bpeme Ha MponuTUYHO noumcTeaHe.

M3BapeTte TepmocoHaa.

C3 - BpaTara He e HanmbfHO 3aTBOpeHa No Bpeme Ha
MuponuTUYHO NouncTeaHe.

3aTBOpETE BpaTaTa.

F111 - TepmocoHaa He e NpaBUMHO NOCTaBEHa B rHe-
370T0.

BkntoyeTe HanbnHO TepmocoHaa B rHE340TO.

F240, F439 — ceH3opHUTe noneTa Ha Avcnnes He pa-
60TAT NpaBuIHO.

[MoyncTeTe NOBBPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce, 4ye
CEH30pHWTe noneTa He ca 3aMbpPCEHN.

F601 - uma npo6nem cbc Wi-Fi curHana.

[MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexata. Bx. rnasa "lNpean
nbpBara ynotpeba", beaxunyHa Bpb3aka.

F604 - nbpBoTO cBbp3BaHe kbM Wi-Fi e HeycneLuHo.

MaknioueTe ypena v ro BKnoveTe, U onuTanTe 0THOBO.
Bx. rnasa "lMNpeaun nbpeata ynotpeba", beaxuyHa

Bpb3Ka.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He e B CbCTOSiHME Aa ce
CBBbPXKE C KOHTPOMHUSI MaHen.

BkntoyeTe u n3knioyeTe ypeaa.

KoraTo Hsikoe OT Teaun CbobLLEeHMsI 3a rpeLlka NPOABLIKM Aa Ce U3BeXaa Ha Aucnnesi, Tosa
03HayaBa, Ye BepOsiTHO e [JeaKTBMpaHa HsIKosi OT NMOACUCTEMUTE C HEU3MPaBHOCT. B TakbB
cryyar ce cBbpxeTe ¢ Balmsa 4OCTaBUMK UMK C YITbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIeHTHP. AKO ce
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NOSIBM HAKOS1 OT Te3U rpeLLKku, ocTaHanuTe yHKUMM Ha ypeda Lue NpoabiikaTt Aa paboTtar

KaKTO OOMKHOBEHO.

® v
Kop v onucanme =

PewweHue

F602, F603 - Wi-Fi He e Hanu4yHa.

BknioyeTe u n3knioyete ypena.

13.3 [laHHM 3a cepBU3HO OGCNyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, o6bpHETe ce KbM TbproBeLa cu

UNY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LEEHTBP.

[JaHHuTe, HeOBXOAMMM 32 CePBU3HUS LIEHTBP, ca NOocoYeHn Ha Tabernkarta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HaMupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTpeLllHoCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaliTe hrpmeHaTa Tabernka ¢ JaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBamMe Bu aa 3anuwiete gaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTINHA EQEKTUBHOCT

14.1 Uudbopmauus 3a npoaykra u UHcpopMaLMOHEH NUCT 3a NpoayKTa

VMe Ha gocTaBymK

AEG

MpeHTudmrkauus Ha mogena

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa eekTUBHOCT

A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHamNeH pexum

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnVHEH N3TOYHUK EnekTpuyectso

Cuna Ha 3Byka 72 n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
BSE778380B 34.0 kr

Maca BSE778380M 33.6 kr
BSK778380M 33.5«kr
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IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTuBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtABalla

YpeabT cbabpxa MYHKLUN, KOUTO BU
no3sosisBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npv exxeaHeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,ngp)l(al?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
Bparara 41cTo U ce yBeperTe, Ye e gobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NLUS.

V3nonsBarite meTanHu roTBapcCKku CbaoBe, 3a
na I'IO,EI,O6pVITe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpsisaiTe
bypHaTa, npeau roTBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKOJNKO ACTUA
HaBEOHBX, CBEXOAANTE UHTEpBanuTe mMexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT 13nonasanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necTute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c BpemeTtpaeHe
1 BPEMETO 3a rotTBeHe € no-awnro ot 30
MWH., HarpeBaTeNHUTE enemMeHTH
aBTOMaTUYHO Ce M3KMYBaAT NO-paHo Npu
HAKOWM DYHKLUMW Ha ypeaa.

BeHTUNaTopbT 1 Namnuykarta npoabikasar
na pabotar. Korarto uskniounte ypeaa,

15. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
15.1 MeHro

€KpPaHbT NokKa3Ba oCTaTb4HaTa TonJsinHa.
MoxeTe aa n3nonasaTe Ta3u ToNAvHa, 3a Aa
ObpPXUTE XpaHaTta Tornna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnnHa BbTPE B
ypeaa e npoabiiku Aa roteu.

M3nonaBariTe octaTbyYyHaTa TONNunHa, 3a aa
3aTonnATE APYrN XpaHu.

MoarpsBaHe Ha XpaHa

M3bepeTe Hali-HMCckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONMHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHaMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

oTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roteeHe. BkniouBarite s camo, korato numare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT
DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus nNo Bpeme Ha rotBeHe.

KoraTo nsnonssate Tasun dyHKuMA, namnara
aBTOMaTU4HO ce u3knoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe fa BknouMTe NamnuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTtsaBaHe.

EnemMeHT OoT MeHTO MpunoxeHue

MomoLy npu rotBeHe

MN3bposiBa aBTOMaTU4HUTE NpOrpamm.

MouncTBaHe

M36posiBa nporpamMu1Te 3a NoYnCTBaHe.

MpeanounTtanu

MN3bposiBa niobrmMmUTE HACTPOWIKM.
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EnemeHT oT MeHOTO

MpunoxeHue

Onumn 3a 3agaBaHe Ha KoHdVWrypauusa Ha ypeaa.
HacTpovikn Mpexu 3a 3apaBaHe Ha KoHdUrypauusTa Ha MpexaTa.
HacTtpolvika 3a 3apaBaHe Ha KoHdVrypaumsa Ha ypeaa.
CepBus Moka3Ba kKoOHMUrypauusTa n BepcusaTa Ha coTyepa.

15.2 NMogmeHio 3a: NMouncrTBaHe

NMoameHo

MpunoxeHue

MuponuTyHo nouncTeaxe, 6bP30

BpemeTpaene: 1 h.

nMpOJ‘IVITI/NHO noyncTeBaHe, HopmMmarnHo

BpemeTpaene: 1 h 30 min.

[MMPONUTUYHO NOYNCTBAHE, UHTEH3NBHO

BpemeTpaeHe: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHio 3a: Onuuun

MoameHo

MpunoxeHue

OcBeTneHve

BkntoyBa 1 usknoyBa namnara.

3awumTa 3a geua

Mpepnasea ypeada oT cnyyanHo BkntoyBaHe. Korato onuusTa e BkIto-
UeHa, Npu BKMOYBaHe Ha ypefa Ha ekpaHa ce nosiBsiBa TEKCTbT 3a-
wuTa 3a geua. 3a Aa aktuempare ypeaa, n3bepete kogosuTe Oykem
no a3by4eH pen. Korato onumsita e BKNOYeHa, a ypeabT € U3KITI0YEH,
BpaTuyKaTa Ha ypeaa e 3aknoyeHa. [JocTbnbT A0 Tamepa, AUCTaH-
LMOHHOTO ynpaBneHue 1 namnuykaTa e Bb3MOXEeH C BKITloYeHa on-
LS.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpEMETO 3a 3arpsiBaHe. Ta € HanvyHa camo 3a HSKOW OT
dyHKUMKUTE Ha ypeaa.

HanomHsHe 3a nouncteaHe

BkntoyBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNnOMHSAHETO.

MocoyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 U3knoYBa YaCoBHUKA.

[vrutanHeH YacoBHUK

CmeHst cdopmata Ha nokassaHaTa MHAMKaLWA 3a Bpeme.

15.4 NMogmeHto 3a: Mpexu

MoameHo

OnucaHue

Wi-Fi

3a ga aktueuparte u geaktusupate: Wi-Fi.

[ncTaHumoHHO ynpasneHune

3a fga akTuBuMpaTe v AeakTuBMpaTe AMCTaHLMOHHO yripaBreHue
OnumsATa ce Buwxga camo cneq kaTto Bkntoyute: Wi-Fi.

ABTO AWCTaHUMOHHO AelicTBUe

3a cTtapTupaHe Ha AMCTaHLMOHHOTO yrnpaBneHue aBToMaTUYHO crnea
HaTuckaHe Ha CTAPT.
OnumsTta ce Bwxga camo cnep kato Bkntouute: Wi-Fi.

Mpexa

3a fa npoBepuTe CbCTOSIHMETO Ha MpexaTa u cunata Ha Wi-Fi curHa-
na. Wi-Fi.
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MoameHro

OnucaHue

3abpassHe Ha MpexaTa

3a feaKkTvBMpaHe Ha TekyLiaTa Mpexa OT aBTOMaTU4YHO CBbP3BaHe C
ypena.

15.5 NogmeHio 3a: HacTponka

NMoameHo

OnucaHue

E3unk

3apaBsa eavka Ha ypega.

ApKocT Ha ekpaHa

3apaBa APKOCTTa Ha eKpaHa.

3BYK Ha ByToHUTE

Bkntoysa 1 n3knioyBa 3ByKa Npu HaTUCKaHe Ha CeH30pHWUTE noneta.

He e Bb3MoOXHO Aa 3arnywuTte 3Byka 3a: (D

Cwvna Ha 3ByK. curHan

3apaBa cunata Ha 3Byka Ha GYTOHUTE W CUTHanUTE.

Yac oT geHoHoLmeTo

3apasa TekywuTe Yac 1 garta.

15.6 NogmeHtio 3a: CepBus

MoameHro

OnucaHue

[emo pexum

Kop 3a aktuBaums/geaktuBaymns: 2468

CodtyepHa Bepcusi

WNHdopmaLmsa oTHOCHO codbTyepHaTa Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTponknTe

Bb3acTaHoBsiIBa (habpuyHUTE HACTPOWKM.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTa ynortpeba, TpA6Ba Aa HacTpouTe:

E3unk

SpKOCT Ha ekpaHa

Cwvna Ha 3ByK. cur-

3BYK Ha ByToHUTE
Han

Yac oT geHoHowwmeTo

3anos3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHW Ha KOHTPOJTHWSA NaHen U eKpaHa:

O, = w O M START
BKI1. / U3KT. MeHio MpepnoynTaxm Tanmep TepmocoHaa STOP

3anoyHeTe Aa usnonseare ypeaa

Bbp3 cTapt BknioveTe ypena n Crbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3anoyHeTe Aa roteu-
Te cbC 3apapeHata  HartucHete u 3a- O... . naBepete HaTucHerte:
TEMNepaTypa  Bpe- - pny yere: 0) npennounTaHata START .
Me o noapasbupa- yHKLMS.

He.
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3anoyHeTte ga usnonseare ypena

Bbp3o usknouBa-  MsknoysaHe Ha ype- (D HaTUCHETE 1 KT wat S
He {13, Ha BCEKM eKpaH - HaTWUCHETe U 3aAPBLXTE, A0KATO YPeabT Ce U3KITIoHN.

unm cbobLLeHre no
BCSIKO BpeMe.

3anoyHeTe aa roTBuTe

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
@ 0 °C oK START
. - HaTWCHeTe, 3a Aa
- HaTUCHeTe, 3a fa - nsbepete pyHK- - 3afaiiTe Temnepa- - HaTUCHeTe, 3a Aa
3anoyYHeTe roTBeHe-
BKIIOUWTE ypeaa.  uusiTa 3a 3aTomnnsiHe. TypaTa. noTBbLPAUTE. 0
FoTBeHe Ha napa FoTBeHe Ha napa
HaneiiTe cTyaeHa YewmsiHa Boga BbB BOAHUSA pe- 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
3epBoap. CneaBanTe MHCTPYKLMUTE HA eKpaHa. °C °C °C
Hucka
Bb3cTtaHo-
BRaXHoCT
BsIBaHe C
napa ®yHkuna lMeyeHe Ha [oTBeHe Ha
p nuua xna6 napa. Ycko-
MpeTonne-
psiBa rotBe-
Te XpaHaTa.
HeTo.

Hayuete kak aa rotBute 6Bp30

U3non3BanTe aBTOMaTU4HUTE NpoOrpamMu, 3a Aa NpUroTBaTe 6bP30 ACTUA C HACTPOMKUTe No noapasbupa-
He:

Momow npuro- Crbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 CTtbnka 4

TBEHe
M3bepeTe actmeto.

j— Y
HaTtucHete: (D HatucHete: —. HaTtucHeTe: /\@ Mo-
MOLL, IPY FOTBEHE.

U3nonseanTe 6bp3uTe (hyHKUMM, 3a Aa 3agageTe BPEMeTO 3a roTBeHe

10% cdomHaneH acucTeHt 3a ga yBenuunTe BpeMeTOo 3a roTBeHe, HaTucHeTe
M3nonsgaiite 10% cuHaneH acucTeHT, 3a fa Aob6aBn-  +1MUH.

Te AOMbIIHUTENHO BpeMme, koraTto octaHe 10% ot Bpe-

MeTO 3a roTBeHe.

17. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

PeLlVIKJ'II/IpaI;ITe maTtepuanmtTe CbC cCMmMmBOna PEUUKINTNPAHETO Ha oTnaabun OT

€neKkTPUYECKM 1 eNeKTPOHHM ypean. He

A
CO. MocTaesiiTe ONaKoBKATE B CbOTBETHUTE HAXBLONSIITE VDOMUTE. 03HAUEHN Che
KOHTEHEPU 32 PELUKIIMPaHETOo UM. P ypeawre,

[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa cumsonal E 3aeqHo ¢ butoBaTa cmeT.
cpeda 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
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peuyKknMpaHe nnu ce o6bpHeTe KbM BallaTta
obLwumHcka cnyxba.
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

Savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na aeg.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG
Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

Duzina priklju¢nog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od pozara i strujnog udara.

Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je utinica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim

HRVATSKI 85



polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

Vrste kabela primjenjivih za ugradniju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/Zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

86 HRVATSKI

Da biste sprijecili ostecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢
izvucite iz uticnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.




» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €idcenja svih pirolitiCkih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

/N\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja

na uredaju.

+ Prije provodenja pirolitiCkog €isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi
police, bo¢ne vaodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
ciscenje.

+ Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

» Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Ciscenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitikih pecénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja kuc¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuéni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)

« Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se tie zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.8 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.
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» Obratite se op¢inskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

S
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(*mm)

523

3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a
F ? ? Elektronski programator

' | d) Spremnik za vodu
Uti¢nica za senzor za hranu
E_Ll — ) Toplinski element
L O\ eSS ~ .
OGO = A @A Zarulia
W =1 6] Ventilator
e G . woni
P B} Nosag polica, uklonjiv
%/ 74 © \\\ El Cijev za ispustanje
m__:,\/ > Ventil za izlaz vode
ﬂj Polozaiji polica
= ﬂ Otvor za paru
4.2 Dodatna oprema « Senzor za hranu

Za mijerenje koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Pregled upravljacke plo¢e

O | '

L |
aEA n 516

Uklju¢eno / Isklju¢eno Pritisnite i drzite za ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja.
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I1zbornik Navodi funkcije uredaja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke uredaja.

Prekida¢ za svjetlo Za ukljucivanje i iskljuivanje svjetla.

ﬂ Brzo zagrijavanje Za ukljugivanje i iskljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

A «Q~ @ 3s

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povr§inu vrhom prsta. Kliznite vrhom prsta po povrsini. Dodirnite povrsinu na 3 sekunde.
5.2 Zaslon
A B Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
| | A, Wi-Fi
= 1230 B. sat
C. POCETAK/ZAUSTAVI
0 85°C 'ISOOC D. Temperatura
E. Funkcije pe¢nice
© 15min © | | START F. Tajmer
| i | | | G. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
G F E D C

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

< »
OK Za povratak za "? . S
Za potvrdu odabira / postavke. jednu razinu na- Za _ponl_stavanj_e Za UKIJUC'VanJe..' iskljucivanje
2ad U izborniku. posljednje radnje. opcija.

Zvucni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni signal.

) B 2

Funkcija je ukljugena. Funkcija je ukljucena. Zvuéni alarm je iskljugen.
Kuhanje se automatski zaustavlja.

Indikatori tajmera

S Q

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje. Za ponistavanje postavke.

Wi-Fi indikator - uredaj moze biti spojen na Wi-Fi.
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.)))

Wi-Fi veza je uklju¢ena.

Daljinski rad indikator - uredajem se moZze upravljati daljinski.

VD)

Daljinski rad je ukljucen.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciséenje

1. korak 2. korak 3. korak

Ocistite uredaj i pribor samo krpom
od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklonjive
nosace polica iz uredaja.

Vratite pribor i uklonjive nosace poli-
ca u uredaj.

6.2 Prvo spajanje
Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoca zujalice, Sat.

6.3 Beziéna veza ¥

Za spajanje uredaja trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezi€nu mrezu.

1. korak Za preuzimanje My AEG Kitchen aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj plo¢ici pomoéu kamere
na mobilnom uredaju za preusmjeravanje na AEG pocetnu stranicu. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Aplikaciju takoder mozete preuzeti izravno iz trgovine
aplikacija.

2. korak Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. korak Ukljucite uredaj.

4. korak Pritisnite: — . Odaberite: Postavke / Veze.

. »
5. korak - Kiznite ili pritisnite kako biste ukljugili: Wi-Fi.
6. korak BeZi¢ni modul uredaja pokrecée se u roku od 90 sek.
Frekvencija 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
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Protokol

IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i

da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

6.5 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
peénicu.

1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: [z]
Pustite peénicu da radi 1 h.
3. korak

Pustite peénicu da radi 15 min.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

@ Tijekom predgrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pe¢nice.

2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije peénice.

3. korak Odaberite funkciju pe¢nice i pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuje: temperatura.
4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .

Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

STOP - pritisnite za iskljuéivanje funkcije pecnice.

6. korak Iskljucite pecnicu.
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7.2 Kako postaviti: Parnu funkciju peénice

1. korak Ukljucite pecnicu.

Odaberite simbol funkcije peénice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak Podesite parnu funkciju peénice.

3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak Postavite temperaturu.

S.korak b itsnite: OK.

6. korak Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.

7. korak Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 900 ml) dok se ne oglasi
signal ili se na zaslonu ne prikaZe poruka. Nemojte puniti spremnik za vodu preko maksimalnog ka-
paciteta. Postoji rizik od curenja vode, prelijevanja i oste¢enja namjestaja.

/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demineraliziranu)
ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U spremnik za vodu ne ulije-
vajte zapaljive ili tekuéine koje sadrze alkohol.

8. korak Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9-korak b riisnite: START .

Kad pecnica postigne zadanu temperaturu, oglasava se signal.

10. korak  Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglasava se signal. Napunite spremnik za vodu.

11. korak  Iskljucite pecnicu.

12. korak Nakon zavr$etka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.

/\ UPOZORENJE!
Pecnica je vruéa. Postoji rizik od opeklina. Budite pazljivi kada praznite
spremnik za vodu.

13. korak  Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata pe¢nice pazlji-

vo otvorite. Kad se pecnica ohladi, posusite unutrasnjost mekanom krpom. Pricekajte najmanje 60
minuta nakon svake upotrebe kako biste sprijecili da vru¢a voda izade kroz ventil za izlaz vode.

7.3 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

Indikator spremnika za vodu | | Spremnik je prazan. Napunite sprem-

=

nik.
Spremnik je pun.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust

e

premjesta viSak vode na dno unutradnjosti pecnice.

Spremnik je pun do pola. Vodu uklonite spuzvom.
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Ispraznite spremnik za vodu

Iskljucite pecnicu, ostavite vrata otvorena i pri¢ekaj-
te dok se pecnica ne ohladi. ‘ (
7T

1. korak

2. korak Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni ventil (Out-
' let valve) (A) kroz konektor (B).

3. korak Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B vise
' puta kako biste sakupili preostalu vodu.

4. korak  Odvojite C i B i osusite pe¢nicu mekom spuzvom.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju
Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti

vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

» Automatska tezina
» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:
» Slabo peceno ili Manje pec¢eno

» Srednje peceno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak Ukljugite pecnicu.

2. korak Pritisnite: =—.

3. korak Pritisnite: % . Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak Odaberite jelo ili vrstu hrane.

5. korak

Pritisnite: START .

7.5 Funkcije peénice

STANDARD

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Turbo rostilj

v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zaped&enih jela i tamnjenje.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vrucéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Podesite tempera-
turu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

A oad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Tradicionalno pecenje

Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Donji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. SprjeCava povrsinu tijesta od suSenja i odrzava
tijesto elasti¢nim.

®

Vruéi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad postavite temperaturu ispod 80 °C, svjetlo se
automatski isklju€uje nakon 30 sek.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

$9

Dehidracija

Za su$enje narezanog voéa, povréa i gljiva.

—
~
uru

Zagrijavanje tanjura

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

S\

(YY)

Odmrzavanje

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli¢ini i veli¢ini zamr-
znute hrane.

§4§

e g
Au gratin

Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

¢°C Za pripremu mekanog, soénog pecenja.
Sporo pecenje
s Za odrzavanije topline hrane.

Odrzavanje topline

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vise informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

—r

Podgrijavanje parom

Podgrijavanje namirnica parom sprjecava susenje povrsine. Toplina se distribuira
njezno i ujednaceno $to omoguduje obnavljanje okusa i arome hrane kao da je upra-
vo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
njuru. MoZete podgrijavati viSe od jednog tanjura u isto vrijeme, koriste¢i razlicite po-
lozaje polica.

2

Funkcija za pizzu

Pecenje pizze.

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima poput profe-
sionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

G

Low
Niska vlaznost

Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pe¢nice i slozence. Zahvaljuju¢i kombi-
naciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu strukturu s hrskavom koricom.

7.6 Napomene o: Vlazno pec€enje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s

automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Uput_e za kuhanje potraiite u poglaylju )
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u

IEC/EN 60350-1

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.
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8. FUNKCIJE SATA

Aplikacija

Za produzenje vremena kuhanja.

Za postavljanje odbrojavanja. Maksi-
malno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne
utjee na rad uredaja.

8.1 Opis funkcija sata
Funkcija
sata
Funkcija  Aplikacija
sata Produzenje
vremena
Vrijeme ku-  Postavljanje trajanja kuhanja. Maksi-
hanja mailno je 23 h i 59 min. Podsjetnik
Zavrsetak Kako biste postavili $to se dogada kad
postupka tajmer zavrsi s odbrojavanjem.
Tajmer pre-
Odgodeno Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku- ma gore
pokretanje hanja.

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer

kljugiti.

8.2 Kako podesiti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak

Pritisnite: Sat.

2. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: ZavrSetak postupka.

6. korak Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak

Postavite funkciju pecnice i temperaturu.

2. korak

Pritisnite: @
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Kako odgoditi pocetak kuhanja

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. korak Odaberite vrijednost.

7. korak
ora Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vrijeme kuhanja.

Takoder mozete promijeniti i funkciju pe¢nice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: QD

2. korak Postavite vrijednost tajmera.

3. korak Pritisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

Mala udublienja na vrhu poveéavaiu police sprije¢ava klizanje posuda s police.

sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica: —
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police. \

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u sredi$te mesa iliri- ~ Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak

Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak

/‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

ooo pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
¢ Zvuéni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se signal.
« Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglaSava se sig-

nal a pec¢nica se iskljucuje.

7. korak

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

8. korak

Pritisnite: START .

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MoZete odluciti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

9. korak

Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruc¢e. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9.3 Pribor za kuhanje na pari Dijetalna posuda za peéenje za funkcije

kuhanja na pari

@ Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
Komplet pribora za kuhanje na parni ne staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi
isporuduje se s pecnicom. Za vise mlaznice (C), mlaznice (D) i Celicne reSetke
informacija, obratite se lokalnom (E).

dobavljacu.
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Staklena zdjela (A) Poklopac (B)

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica
(D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celitna resetka (E)

Ne stavljajte vru¢u posudu za pecenje na * Ne Cistite posudu za pecenje abrazivnim

hladne / mokre povrSine. sredstvima, strugalicama i prahom.
Ne sipajte hladne tekucine u posudu za . . . .
pedenje kad je vruéa. 9.4 Kuhanje na pari u dijetalnoj

Ne koristite posudu za peéenje na vrucoj posudi za pecenje
povrsini za kuhanje.

Stavite posudu za pecenje na celi¢ni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pec€enje na drugi polozaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pecnicu na funkciju kuhanja na pari.
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9.5 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na ¢eliénu resetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vrué¢a kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz pe¢nice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak } - ) " ' < : . -
Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kako ustedjeti: Favoriti temperature ili funkcije ¢id¢enja. MozZete
. - . . spremiti 3 omiljene postavke.
Mozete spremiti svoje omiljene postavke,

poput funkcije peénice, vremena kuhanja,

Korak 1 Ukljucite uredaj.

2. korak Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: —= . Odaberite: Favoriti.

4. korak Odaberite: Spremi trenutacne postavke.

5. korak
ora Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

10.2 Blokiranje tipki
Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak Ukljucite uredaj.

2. korak Postavite funkciju pecnice.

3. korak 793 R - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.
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Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka, Sporo

@ pecenje.
(°C) (h) 10.4 Ventilator za hladenje

30-115 125 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
120 - 195 85 automatski se uklju€uje kako bi povrSinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
200 - 245 55 uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
250 - maksimum 3 dok se uredaj ne ohladi.

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 I O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje
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¥ = = E
\ ru
(°C) (min)

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 40 - 50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Razniji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30

da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35

komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom

Povrce, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude

Kalup za flan
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Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm Promijer 26 cm

Keramika

Promijer 8 cm, visi-

na5cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

11.4 Tablice peéenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ B = Ik

i3 O ©®

(°C) (min)
Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno  Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce,  pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekaczape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
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(°C) (min)

Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na

masnoce tre¢u razinu u pecnici.

Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

12.1 Napomene za ¢iSéenje

<

Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dZentom.

Za ci$éenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Sredstva za Cis-

¢enje

Mrlje oéistite blagim deterdZzentom.

=3

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne €uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.
uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna oprema

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili
predmeta s o$trim rubovima.
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12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi. [
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke. (
[
3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite | “ T
dalje od boéne stijenke i uklonite ga. 1/-‘5‘//2 AL
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- 0 |=p — H
nutim redoslijedom. () 2 |
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- = 5|
jed.
e 1T/ ;
=]
12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko /\ OPREZ!
ciscenje :
o - o e wiw Ak isti ormaric vljeni drugi
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko ¢iscenje. 0 su u isti ormari¢ postavljeni drug

/\ UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina.

uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pec¢nicu i pricekajte da

Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pec¢nice i unutrasnje staklo

se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.
1. korak 2. korak 3. korak

Ukljucite pecnicu.

Pritisnite: =— / Cig¢enije.

Odaberite nacin za ¢iSéenje.

Opcija Nacin ¢is¢enja Trajanje

Piroliticko ¢is¢enje, brzo Lagano ¢iSéenje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, normalno Normalno ¢iséenje 1 h 30 min
Piroliticko ¢€iS¢enje, intenzivno Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min

@ Kad cisc¢enje zapocne, vrata pecnice su zakljuana i svjetilika je isklju¢ena. Ventilator za hladenje radi najve-

¢om brzinom.
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STOP — pritisnite za zaustavljanje &iéenja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte pe¢nicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada cis¢enje zavrsi:

Isklju¢ite peénicu i pricekajte da
se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.

12.4 Kako ocistiti: Spremnik za

vodu
1. korak Iskljucite pecnicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaZznost. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite
pecnicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.
5. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C. Is-

kljucite pe¢nicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.

Po zavrsetku ¢iSc¢enja:

Iskljucite pecnicu.

mnika za vodu".

Ispraznite spremnik za

vodu. Pogledajte sva-

kodnevna uporaba, po-
glavlje "Praznjenje spre-

Isperite spremnik za vodu i ostat-

ke kamenca ocistite mekom

krpom.

Ocistite cijev za ispusta-
nje toplom vodom i bla-
gim deterdzentom.

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom

vodom.
Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Ocistite
. (mgl/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih
1 0-7 I:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5
2 8-14 El 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca
3 15-21 IEI 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec
4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec
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12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciscéenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko ¢iS¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ogistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog poloZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
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5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene plo¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Pocnite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite

u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢iScenja, postavite staklene ploCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

A

B
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12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijeili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢nog na-
pajanja.

Na dno unutrasnjosti pe¢nice stavite
krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

=
ﬁ Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

v

= Rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spojen na napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte Funkcije sata po-
glavlje, Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem
ponovi, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Uredaj Roditeljska zastita je uklju¢en.

Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za: Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

v

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte poglavije "Odr-
zavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti: Zarulja.

0
Cisc¢enje

@ Opis

v

= Rjesenje

U unutrasnjosti uredaja ima vode.

U spremniku za vodu nema previSe vode.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi.

U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite spremnik za
vodu ili voda curi iz otvora za paru.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca. Ocistite
spremnik za vodu.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja CiScenje.
Ponovite ¢iS¢enje ako je prekinuto prekidom
napajanja.

(0) E Problemi s Wi-Fi signalom

@ Moguci uzrok

v

= Rjesenje

Problem sa signalom bezi¢ne mreze.

Provijerite je li va§ mobilni uredaj spojen na bezi¢nu
mrezu.

Provijerite bezZi¢nu mrezu i usmjerivac.

Ponovno pokrenite usmjerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je promijenjena konfigura-
cija usmjernika.

Kako biste ponovno konfigurirali uredaj i mobilni uredaj,
procitajte poglavlje "Prije prve uporabe", BeZi¢na veza.

Signal bezi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmjernik $to blize uredaju.

Bezi¢ni signal ometa druga mikrovalna pec¢nica postav-
liena u blizini uredaja.

Iskljucite mikrovalnu peénicu.

I1zbjegavaijte istovremenu uporabu druge mikrovalne
pecnice i daljinskog upravljac¢a uredaja. Mikrovalovi
ometaju Wi-Fi signal.

13.2 Kako upravljati: Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.

U ovom c¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.
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@ Kod i opis

%

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutradnjosti uredaja tijekom
Pirolitiko CiScenje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroliticko ¢is-
éenje.

Zatvorite vrata.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢ni-
cu.

Potpuno utaknite utika¢ Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-
no.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
liima nema prijavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provjerite vaSu mreznu vezu. Pogledajte poglavlje "Prije
prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo spajanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite uredaj i pokuSajte ponovno. Pogle-
dajte poglavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav-
ljackom ploc¢om.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

Kada se jedna od ovih poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni
podsustav mozda isklju¢en. U tom slu¢aju obratite se svom dobavljacu ili ovlastenom
servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih pogreSaka, ostale funkcije uredaja i dalje ¢e

raditi kao i obi¢no.

@ Kod i opis

-V

= Rjesenje

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupno.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutrasnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterec¢enje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pe€enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljuCuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu moZzete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.
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Odrzavaijte jela toplim

Vlazno pecenje

Za koristenje preostale topline i odrzavanje Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu tijekom kuhanja.

postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili

temperature.
Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga

samo kad ga trebate.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti o€ekivanu
ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 Izbornik

Stavka izbornika

Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju

Navodi automatske programe.

Ciscéenje Navodi programe ¢isc¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije uredaja.
Postavke Veze Za postavljanje konfiguracije mreze.

Postavljanje

Za postavljanje konfiguracije uredaja.

Servis

Prikazuje verziju softvera i konfiguraciju.

15.2 Podizbornik za: Ci§éenje

Podizbornik

Aplikacija

PirolitiCko ¢is¢enje, brzo

Trajanje: 1 h.

PirolitiCko ¢€is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliticko ¢is¢enje, intenzivno

Trajanje: 2 h 30 min.

15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutrasnjosti

Uklju€uje i isklju¢uje svjetlo.

Roditeljska zastita

Sprjecava sluc¢ajno uklju¢ivanje uredaja. Kad je opcija uklju¢ena, na
zaslonu se pojavljuje tekst Roditeljska zastita kad ukljucite uredaj. Da
biste omogucili uporabu uredaja, odaberite kodna slova abecednim
redom. Kada je opcija uklju¢ena a uredaj iskljucen, vrata uredaja su
zaklju€ana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan kad
je uklju¢ena ova opcija.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke funkcije ure-
daja.
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Podizbornik Aplikacija

Podsjetnik Za Cid¢enje Ukljucuje i isklju€uje podsjetnik.
Prikaz vremena Ukljuéuje i isklju¢uje sat.
Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Veze

Podizbornik Opis

Wi-Fi Da biste omogucili i onemoguéili: Wi-Fi.

Daljinski rad Da biste omogucili i onemoguéili daljinsko upravljanje.
Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Automatski daljinski rad Da biste automatski pokrenuli daljinski rad nakon pritiska na POCE-
I)/?aléi'ja jie vidijiva tek nakon to ukljucite: Wi-Fi.

Mreza Za provjeru statusa mreze i jakosti signala: Wi-Fi.

Zaboravi mrezu Da biste iskljucili automatsku vezu trenutne mreze s uredajem.

15.5 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik Opis

Jezik Postavlja jezik uredaja.

Svijetlina zaslona Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki Uklju€uje i isklju€uje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije moguée
za:

Glasnoca zujalice Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

15.6 Podizbornik za: Servis

Podizbornik Opis

Demo nacin rada Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
Verzija softvera Informacije o verziji softvera.
Resetiraj sve postavke Vraéanje na tvornicke postavke.

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svjetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoca zujalice Sat
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Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:

@ = e ) » START
Ukljuceno / Is- — " :
Kljugeno I1zbornik Favoriti Tajmer Senzor za hranu STOP

Zapochnite koristiti uredaj

Brzi pocetak Ukljucite uredaj i po- 1. korak 2. korak 3. korak
¢nite kuhati sa zada-
nom temperaturom i pyitignite i drzite: ®. ... -odaberite Pritisnite: START .
vremenom funkcije. preferiranu funkciju.

Brzo iskljucivanje Iskljucite uredaj, bilo
koji zaslon ili poruku
u bilo koje vrijeme.

@ - pritisnite i drzite dok se uredaj ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® a.. C oK START
- pritisnite za ukljuée- - odaberite funkciju - postavite tempera- - pritisnite za potvr- - pritisnite za poce-
nje uredaja. pecnice. turu. du. tak kuhanja.
Kuhanje na pari Kuhanje na pari
U spremnik za vodu nalijte hladnu vodu iz slavi- o 200 - 220 150 - 210 160 - 200
L . 130 °C o o o
ne. Slijedite upute prikazane na zaslonu. C
Podgrija- le:(a)svtlaz-
vanje pa- Funkcija Peéenje Kuhanje s
rom X
" za pizzu kruha parom. Ubr-
Podgrijte zava kuha-
hranu. .
nje.

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri kuha- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

nju f— P
pritisnite: (. Pritisnite: =—. Pritisnite: Y& po.  Cdaberite jelo.
moc¢ pri kuhanju.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoci pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite +1min.
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vrijeme
kad vam ostane 10% vremena kuhanja.
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17. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na

lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.
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Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.

G Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, onderhouds- en
@ reparatie-informatie op aeg.com/support
AEG Download de My AEG Kitchen-app voor meer recepten, hints en probleemoplossing.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen en mobiele apparaten met My AEG
Kitchen ..

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.
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1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het opperviak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.
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» Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

» Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het

apparaat.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

» Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

« Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

* Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

Hoogte van de achterkant 576 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 569 mm
Ingebouwde diepte van het 548 mm
apparaat

Diepte met open deur 1022 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

Minimumhoogte kast (Mini-
mumbhoogte kast onder

590 (600) mm

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

werkblad)
Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm

Hoogte van de voorkant 594 mm

van het apparaat
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Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.




» Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

» Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

» De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

» Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

+ Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

» Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging voor Europa:

Totaal vermogen (W) Sectie van de kabel

(mm?)
maximaal 1380 3x0.75
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2 cm
langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

« Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

« Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

« Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

*  Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Oefen geen druk uit op de open deur.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

* Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

» Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

» Deel uw wifi-wachtwoord niet.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Risico op schade aan het apparaat.

* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:
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— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

» Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

» Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

» Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brand en schade aan
het apparaat.

» Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

» Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

» Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
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geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Risico op letsel / Brand / Chemische
uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.

Lees zorgvuldig alle instructies voor
pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat als de pyrolytische reiniging in
werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.

Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge
temperaturen waarbij dampen kunnen
vrijkomen van kookresten en
constructiematerialen. Om die reden
adviseren wij consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de pyrolytische reiniging.

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de eerste voorverwarming.

Tijdens en na de pyrolytische reiniging
mag u geen water op de ovendeur morsen
of aanbrengen om beschadiging van de
glasplaten te voorkomen.

Rookgassen die vrijkomen uit alle
pyrolytische ovens / kookresten zoals
beschreven, zijn niet schadelijk voor
mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.

Houd huisdieren uit de buurt van het
apparaat tijdens en na de pyrolytische
reiniging en de initiéle voorverwarming.
Kleine huisdieren (vooral vogels en
reptielen) kunnen zeer gevoelig zijn voor




temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.

* Antiaanbaklagen in potten, pannen,
bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van
de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een
bron zijn voor schadelijke dampen op laag
niveau.

2.6 Bereiding met stoom

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brandwonden en schade
aan het apparaat.

* Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:
— De deur van het apparaat niet openen
tijdens de bereiding met stoom.
— De deur van het apparaat voorzichtig
openen na de bereiding met stoom.

2.7 Binnenverlichting

vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

« Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

* Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.8 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

« Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.9 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,

3. MONTAGE

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer viak bij het apparaat af
en gooi het weg.

« Verwijder de deurvergrendeling om te
voorkomen dat kinderen of huisdieren
binnen in het apparaat vast komen te
zitten.

3.1 Inbouwen

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 Bevestiging van de oven aan de
kast
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Algemeen overzicht
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4.2 Accessoires

Bakrooster

Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.
Grill-/braadpan

Om te bakken en braden of als pan om vet

in op te vangen.

5. BEDIENINGSPANEEL

5.1 Overzicht bedieningspaneel

Bedieningspaneel
Elektronische tijdschakelklok
Waterreservoir

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

@A Lamp

Ventilator

B 'nschuifrails, verwijderbaar
El Afvoerpijp

Waterafvoerklep
Inzetniveaus

Stoomtoevoer

* Voedselsensor

Om te meten hoever het voedsel is bereid.

* Telescopische geleiders

Met de telescopische geleiders kun je de

plateaus gemakkelijker plaatsen en
verwijderen.

O

H))

[

il

2]

4]

LT

Aan/UIT

Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
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Menu Vermeldt de functies van het apparaat.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.

ﬂ Snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.

A «Q~ @ 3s

Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
Raak het oppervlak aan met de vin-  Schuif de vingertop over het opper- Raak het oppervlak 3 seconden
gertop. vlak. aan.

5.2 Display

A B Display met ingestelde toetsfuncties.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Dagtijd
C. BEGIN/STOP
M0 85°C ’I SOOC D. Temperatuur
E. Verwarmingsfuncties
® 15min START F.  Timer
| i | | | G. Voedselsensor (alleen geselecteerde modellen)

G F E D C

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

OK ( 9 »

Om één niveau  Om de laatste han-
terug te gaanin  deling ongedaan te
het menu. maken.

Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Om de opties in en uit te scha-
kelen.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het signaal.

a) B 2

De functie is ingeschakeld. De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.
Het koken stopt automatisch.

Indicatielampjes timer

S (%)

De functie instellen: Uitgestelde start. Om de instelling te annuleren.

Wi-Fi indicatielampje - het apparaat kan worden verbonden met wifi.
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)]

Wi-Fi verbinding is ingeschakeld.

Bediening op afstand indicatielampje - het apparaat kan op afstand worden bediend.

VD)

Bediening op afstand wordt ingeschakeld.

6. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Eerste reiniging

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Reinig het apparaat en de accessoi-
Haal alle accessoires en verwijder-  res uitsluitend met een microvezel-  Plaats de accessoires en de verwij-
bare inschuifrails uit het apparaat.  doek, warm water en een mild reini- derbare inschuifrails in de oven.
gingsmiddel.

6.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume, ,
Dagtijd.

6.3 Draadloze verbinding &

Om het apparaat te verbinden hebt u het volgende nodig:
» Draadloos netwerk met internetverbinding.
* Mobiel apparaat dat is verbonden met hetzelfde draadloze netwerk.

Stap 1 Om de My AEG Kitchen app te downloaden: Scan de QR-code op het typeplaatje met de camera
op je mobiele apparaat om doorgestuurd te worden naar de AEG-startpagina. Het typeplaatje be-
vindt zich op het voorframe van de apparaatruimte. Je kunt de app ook rechtstreeks downloaden
vanuit de app store.

Stap 2 Volg de onboarding-instructies van de app.

Stap 3 Het apparaat inschakelen.

Stap 4 Druk op: == . Selecteer: Instellingen / Aansluitingen.
Stap 5 z - schuif of druk om in te schakelen: Wi-Fi.

Stap 6 De draadloze module van het apparaat start binnen 90 seconden.
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Frequentie 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maximaal vermogen EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-module NIUS-50

6.4 Softwarelicenties licentievoorwaarden publicatie vereisen, en

om de volledige auteursrechtinformatie en
toepasselijke licentievoorwaarden ervan te
bekijken, ga je naar: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (map

De software in dit product bevat
componenten die zijn gebaseerd op gratis
software en opensourcesoftware. AEG erkent

de bijdragen van de gemeenschappen voor NIUS)
open software en robotica aan het '
ontwikkelingsproject. 6.5 Eerste voorverwarming

Om toegang te krijgen tot de broncode van

. Warm de lege oven voor het eerste gebruik
deze componenten van gratis software en

VOOor.
opensourcesoftware waarvan de
Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 ) ) .
P Stel de maximale temperatuur in voor de functie: Iz\
Laat de oven één uur werken.
Stap 3

Stel de maximale temperatuur in voor de functie: .
Laat de oven 15 minuten werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat de kamer goed
is geventileerd.

7. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.
Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.
Stap 3

Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.

Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK.
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Stap 5

Druk op: START .

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6

Schakel de oven uit.

7.2 Instellen: Stoomverwarmingsfunctie

Stap 1 Zet de oven aan.

Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te openen.

Stap 2 Stel de stoomverwarmingsfunctie in.

Stap 3 Druk op: OK.Het display toont de temperatuurinstellingen.

Stap 4 Stel de temperatuur in.

Stap 5 Druk op: OK.

Stap 6 Druk op de afdekking van het waterreservoir om dit te openen.

Stap 7 Vul de waterlade tot het maximale niveau (ongeveer 900 ml water) met koud water tot het geluids-
signaal klinkt of het display het bericht toont. Vul het waterreservoir niet boven de maximale capaci-
teit. Er is een risico op waterlekkage, overstroming en beschadiging van meubels.

/\ WAARSCHUWING!

Gebruik alleen koud kraanwater. Gebruik geen gefilterd (gedemineraliseerd)
of gedestilleerd water. Gebruik geen andere vloeistoffen. Giet geen ontvlam-
bare of alcoholische vloeistoffen in het waterreservoir.

Stap 8 Druk het waterreservoir in de oorspronkelijke stand.

Stap 9 Druk op: START .

Als de oven de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt er een geluidssignaal.

Stap 10 Wanneer het waterreservoir zonder water komt te zitten, klinkt het signaal. Vul het waterreservoir
bij.

Stap 11 Schakel de oven uit.

Stap 12 Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met koken.

/\ WAARSCHUWING!
De oven is heet. Er bestaat gevaar voor brandwonden. Wees voorzichtig als
je het waterreservoir ledigt.
Stap 13 Restwater kan condenseren in de holte. Open na het koken voorzichtig de ovendeur. Wanneer de

oven koud is, droog je de ovenruimte met een zachte doek. Wacht na elk gebruik ten minste 60
minuten om te voorkomen dat er heet water uit de waterafvoerklep komt.
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7.3 Waterreservoir

Indicatielampje waterreservoir

Indicatielampje waterreservoir | | Het reservoir is leeg. Vul het reservoir
bij.
|"M Het reservoir is vol.
Indien u te veel water in het reservoir schenkt, leidt
u Het reservoir is halfvol. de ve|||gh5|dsafvoer het 0ver1c1|l|ge water naar de bo-
el dem van de ovenruimte. Verwijder het water met een
spons.

Het waterreservoir legen

Stap 1 Schakel de oven uit, laat de deur open staan en
P wacht tot de oven koud is.

Stap 2 Sluit de afvoerleiding (C) aan op de uitlaatklep (A)
P door de connector (B).

Houd het uiteinde van de pijp onder het niveau A
Stap 3 en druk herhaaldelijk op B om resterende water op
te vangen.

Maak de C en B los en droog de oven af met een

Stap 4 zachte spons.

7.4 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
* Per gewicht
* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
* Rauw of Minder

*  Medium

* Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: E

Stap 3 Druk op: ‘/\@ . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.

Stap 5 Druk op: START .

134 NEDERLANDS



7.5 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie

Toepassing

vev Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.

Grillen

— Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één niveau. Voor
Y gratineren en bruinen.

Circulatiegrill
Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel de tempe-
@ ratuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht
vvw

*

Bevroren gerechten

Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
ken.

Boven + onderwarmte

Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

Onderwarmte

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.

i)

=

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het oppervlak van het
deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

®

Hetelucht, Boven + onderwarmte: Als u de temperatuur instelt onder 80°C, gaat de lamp
na 30 seconden automatisch uit.

SPECIAAL

Verwarmingsfunctie

Toepassing

E|

Inmaken

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

§9

Drogen

Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

[ —
—
uru

Borden warmen

Om borden voor het serveren op te warmen.

(YY)

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

§§4
g
Gratineren

Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en bruinen.

V°C
Lage temperatuur ga-
ren

Om malse, sappige braadstukken te bereiden.

§

Warm houden

Om voedsel warm te houden.

WV |
Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschillen van de ingestelde
temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden
verminderd. Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", op-
merkingen op: Warmelucht (vochtig).

STOOM

Verwarmingsfunctie

Toepassing

G

Regenereren

Het opwarmen van voedsel met stoom voorkomt dat het opperviak uitdroogt. De
warmte wordt behoedzaam en gelijkmatig verdeeld en geeft het voedsel de smaak en
het aroma alsof het net is bereid. Deze functie kan worden gebruikt om eten direct op
een bord te verwarmen. U kunt meer dan één bord tegelijkertijd opwarmen met ver-
schillende inzetniveaus.

2

za-functie

Pi

N

Pizza bakken.

&

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel resultaat
qua krokantheid, kleur en bruine korst.

Gp

Low
Lage vochtigheid

De functie is geschikt voor vlees, gevogelte, ovengerechten en stoofschotels. Dankzij
de combinatie van stoom en warmte wordt het vlees mals en sappig met een krokant
korstje.
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7.6 Notities over: Warmelucht
(vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (overeenkomstig EU
65/2014 en EU 66/2014). Testen in
overeenstemming met:

IEC/EN 60350-1

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt

8. KLOKFUNCTIES

8.1 Omschrijving klokfuncties

Klokfunc- Toepassing

tie

Kooktijd De duur van het koken instellen. Maxi-
maal 23 uur 59 min.

Actie beéin-  Voor het instellen wat er gebeurt als

digen de timer stopt met tellen.

Uitgestelde ~ Om het begin en/of het einde van het

start koken uit te stellen.

8.2 Instellen: Klokfuncties

onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk
'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).
Kijk voor algemene aanbevelingen voor
energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-
efficiéntie’, Energiebesparing.

Klokfunc- Toepassing

tie

Tijd verlen- ~ Om de kooktijd te verlengen.

ging

Herinnering  Om een aftelling in te stellen. Maxi-
mum is 23 uur 59 min. Deze functie
heeft geen invloed op de werking van
de oven.

Uptimer Controleert hoelang de functie werkt.

Uptimer - je kunt deze in- en uitscha-
kelen.

De klok instellen

Stap 1 Druk op: Dagtijd.

Stap 2 Stel de tijd in. Druk op: OK.

De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3

Stel de tijd in. Druk op: OK

De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3 Stel de bereidingstijd in.
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De eindoptie kiezen

Stap 4 Drukop: © ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.
Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® ® @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de bereidingstijd verlen-
gen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

9. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK: ACCESSOIRES

9.1 Accessoires plaatsen kantelmechanismen. De hoge rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de rooster afglijdt.

veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
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Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun en zorg ervoor dat de pootjes om-
laag staan.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.

9.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C M

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op kamertem-  Niet gebruiken voor vioeibare Tijdens het koken moet het in de schaal
peratuur zijn. gerechten. blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel
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Breng het uiteinde van Voedselsensor in het midden  Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in het mid-
van het vlees, de vis, in het dikste deel indien moge- den van de braadpan. Voedselsensor moet stevig op zijn
lijk. Zorg ervoor dat ten minste 3/4 van Voedselsen- plaats blijven tijdens het bakproces. Gebruik een solide
sor binnen in het gerecht zit. ingrediént om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand
van de ovenschaal voor het ondersteunen van het sili-
cone handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat niet aan-
raken.

=z )
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—
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Stap 4 Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.
Stap 6 ® ® ® _uk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt de oven.
Stap 7 . . oK
Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: om naar het hoofdscherm te gaan.
Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt ervoor kiezen om
te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het voedsel goed gaar is.
Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht uit de oven.
/\ WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet wordt. Wees
voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het ge-
recht haalt.
9.3 Accessoires voor stoomkoken De dieetschaal voor stoomfuncties
De dieetschaal bestaat uit een glazen kom
@ (A), een deksel (B), spuitmondslang (C),
De stoomaccessoires worden niet spuitmond (D) en een stalen grill (E).

meegeleverd met de oven. Neem voor
meer informatie contact op met uw
plaatselijke leverancier.
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Glazen kom (A)

Deksel (B)

Spuitmond, spuitmondslang en stalen grill.

De spuitmondslang (C) is voor stoombereiding, spuit-
mond (D) voor directe stoombereiding.

Stalen grill (E)

Plaats de hete schaal niet op koude / natte
oppervlakken.

Giet geen koude vloeistoffen in de
ovenschaal als deze heet is.

Gebruik de ovenschaal niet op een heet
kookoppervlak.

Reinig de ovenschaal niet met
schuurmiddelen, schuurmiddelen en
poeders.

9.4 Bereiding met stoom in een
dieetschaal

Plaats de ovenschaal op de stalen grill en dek het af met het deksel. Steek de spuitmondslang

Stap 1 in het gat in het deksel. Plaats de bakschaal op het tweede inzetniveau vanaf de bodem.
Stap 2 Sluit de spuitmondslang aan op de stoominlaat.
Stap 3 Stel de oven in voor de stoomkookfunctie.
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9.5 Direct stomen

Plaats de ovenschaal op de stalen grill. Voeg wat water toe. Gebruik het deksel niet.

/\ WAARSCHUWING!

De spuitmond kan heet zijn als de oven in werking is. Gebruik altijd ovenhandschoenen.
Verwijder de spuitmond uit de oven als je geen stoomfunctie gebruikt.

Stap 1 Sluit de injector met de spuitmondslang aan. Sluit de spuitmondslang aan op de stoominlaat.

Plaats de bakschaal op de eerste of tweede rekstand vanaf de bodem.
Stap 2 Zorg ervoor dat de spuitmondslang niet vastzit. Houd de spuitmond uit de buurt van het verwar-
mingselement.

Stap 3 Stel de oven in voor de stoomkookfunctie.

Als je voedsel zoals kip, eend, kalkoen of grote vis bereidt, plaats de spuitmond dan in het voedsel.

10. EXTRA FUNCTIES

10.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten | bereidingstijd, de temperatuur of de
reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, instellingen opslaan.

zoals de verwarmingsfunctie, de

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: —— . Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.
Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

k) - druk hierop om de instelling te resetten.

0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

10.2 Toetsenblokkering
Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 * H - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.
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10.3 Automatische uitschakeling De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage temperatuur
garen.

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in
werking is en u geen instellingen wijzigt.

10.4 Koelventilator

. @ Als het apparaat in werking is, wordt de
(°C) (u) koelventilator automatisch ingeschakeld om
30-115 125 de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
120 - 195 8.5 de koelventilator blijven werken totdat het
200 - 245 55 apparaat is afgekoeld.
250 - maximaal 3

11. AANWIJZINGEN EN TIPS

11.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk van het recept, de
kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De onderstaande
hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.

11.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel

staan.
¥ o= B
\ ru
(°C) (min)
Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Broodjes, 9 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 30-40
Pizza, bevroren, 0,35 rooster 220 2 10-15
kg
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 2 25-35
Brownie bakplaat of lekschaal 175 3 25-30
Soufflé, 6 stuks keramieken vormpjes op roos- 200 3 25-30
ter
Luchtige flanbodem flanvorm op rooster 180 2 15-25
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¥ o= Bk
\ uru

(°C) (min)
Victoriataart met jam-  ovenschaal op rooster 170 2 40 - 50
vulling
Gepocheerde vis, 0,3 bakplaat of lekschaal 180 3 20-25
kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 25-35
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 3 25-30
Gepocheerd viees, bakplaat of lekschaal 200 3 35-45
0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 3 25-30
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 30-40
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 2 25-30
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 150 2 25-35
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 170 2 20-30
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 3 35-45
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch omelet pizzavorm op rooster 200 3 25-30
Mediterrane groenten, bakplaat of lekschaal 180 4 25-30

0,7 kg

11.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

.~

- Ovenvormpjes
Pizza pan Ovenschaal Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecterend Donker, niet-reflecterend Ker‘am|ek Donker, niet-reflecterend
) X 8 cm diameter, 5 )
Diameter van 28 cm Diameter van 26 cm cm hoog Diameter van 28 cm
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11.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Testen volgens IEC 60350-1.

\/\

—_—
—
uuru

=
(°C)

(min)

i O ®

Kleine ca-
kes, 20
stuks per
bakplaat

Boven + on-
derwarmte

Bakplaat

3 170

20-35

Kleine ca-
kes, 20
stuks per
bakplaat

Hetelucht

Bakplaat

3 150 - 160

20-35

Kleine ca-
kes, 20
stuks per
bakplaat

Hetelucht

Bakplaat

2en4 150 - 160

20-35

Appeltaart,
2 blikken
@20 cm

Boven + on-
derwarmte

Bakrooster

70 -90

Appeltaart,
2 blikken
@20 cm

Hetelucht

Bakrooster

70 -90

Vetvrije
sponscake,
cakevorm
@26 cm

Boven + on-
derwarmte

Bakrooster

40 -50

Verwarm de oven voor
op 10 min.

Vetvrije
sponscake,
cakevorm
@26 cm

Hetelucht

Bakrooster

40-50

Verwarm de oven voor
op 10 min.

Vetvrije
sponscake,
cakevorm
@26 cm

Hetelucht

Bakrooster

2en4 160

40 -60

Verwarm de oven voor
op 10 min.

Zandtaart-
deeg

Hetelucht

Bakplaat

3 140 - 150

20-40

Zandtaart-
deeg

Hetelucht

Bakplaat

2en4 140 - 150

25-45

Zandtaart-
deeg

Boven + on-
derwarmte

Bakplaat

3 140 - 150

25-45

Toast, 4 -6
stuks

Grillen

Bakrooster

4 max.

1-5

Verwarm de oven voor
op 10 min.
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\/ == P « E
\ C] oru

(°C) (min)
Runderbur-  Grillen Bakrooster, 4 max. 20-30 Plaats het rooster op
ger, 6 lekbak het vierde niveau en
stuks, 0,6 de lekbak op het der-
kg de niveau in de oven.

Draai het voedsel hal-
verwege de berei-
dingstijd om.

Verwarm de oven voor
op 10 min.

12. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Opmerkingen over de reiniging

<

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinigingsmid-
delen

Reinig viekken met een mild reinigingsmiddel.

—=<r

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-
zaken.

[

Dagelijks gebruik

Vocht kan in de oven of op de glazen deurpanelen condenseren. Om de condens te vermin-
deren, dien je het apparaat gedurende 10 minuten te laten werken voordat je er iets in
plaatst. Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na
elk gebruik uitsluitend met een microvezeldoek.

wy
c24

Accessoires

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-
nigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-
werpen.

12.2 Hoe te verwijderen:

Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te

reinigen.
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Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat
deze is afgekoeld.

Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voorkant uit ﬂ&

de zijwand.

Stap 3 Trek de geleider bij de achterkant uit | “ T
de zijwand en verwijder het. 1/ *5‘/2 Ok

Stap 4 Plaats de inschuifrails in omgekeerde (¢} -‘; _ H
volgorde. 9 i

2 b
De borgpennen op de telescopische ‘ = %Z L
geleiders moeten naar voren wijzen. }5 5|

12.3 Hoe gebruikt u: Pyrolytische
reiniging /\ LET OP!

Als er andere apparaten in dezelfde kast
zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet

tijdens deze functie. Dit kan de oven
/\ WAARSCHUWING! beschadigen.

Maak de oven schoon met Pyrolytische
reiniging.

Er bestaat gevaar voor brandwonden.

Vaor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en wacht Verwijder alle accessoires uit de Reinig de onderkant van de oven en de
totdat deze is afgekoeld. oven. glazen deur aan de binnenkant met
warm water, een zachte doek en een
mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Schakel de oven in. Druk op: = / Reinigen.

Selecteer de reinigingsmodus.

Optie Reinigingsmodus Duur
Pyrolytische reiniging, kort Licht reinigen 1h
Pyrolytische reiniging, normaal Normaal reinigen 1h 30 min
Pyrolytische reiniging, intensief Grondig reinigen 2 h 30 min

@ Als het reinigen begint, wordt de deur van de oven vergrendeld en is de lamp uit. De koelventilator werkt op
een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te stoppen voordat het is voltooid.
Gebruik de oven niet totdat het deurvergrendelingssymbool van het display verdwijnt.
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Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en wacht Maak de ruimte schoon met een Verwijder het residu van de bodem van
totdat deze is afgekoeld. zachte doek. de ruimte.

12.4 Hoe schoon te maken:

Waterreservoir
Stap 1 Schakel de oven uit.
Stap 2 Plaats een diepe pan onder de stoominlaat.
Stap 3 Giet water in het waterreservoir: 850 ml. Citroenzuur toevoegen: 5 theelepels. Wacht 60 minuten.
Stap 4 Schakel de oven in en stel de functie in: Lage vochtigheid. Stel de temperatuur in op 230 °C. Zet de

oven na 25 minuten uit en wacht tot deze koud is.

Stap 5 Schakel de oven in en stel de functie in: Lage vochtigheid. Stel de temperatuur in tussen 130 en
230 °C. Zet de oven na 10 minuten uit en wacht tot deze koud is.

@ Maak het waterreservoir na elke stoomkooksessie leeg, om kalksteenresten te voorkomen.

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit. Maak het waterreservoir ~ Spoel het waterreservoir af en  Reinig de afvoerpijp met
leeg. Raadpleeg in ‘Da-  reinig de resterende kalkresten ~ warm water en een mild
gelijks gebruik’ het met een zachte doek. reinigingsmiddel.
hoofdstuk ‘Legen van het
waterreservoir’.

Onderstaande tabel toont het waterhardheidsbereik (dH) met het bijbehorende
calciumafzettingsniveau en de waterkwaliteit. Als het waterhardheidsniveau 4 overschrijdt, vul
je het waterreservoir met flessenwater.

Waterhardheid Teststrip Kalkafzetting Waterclassifi- Het waterre-
. (mgl/l) catie servoir reini-
Niveau dH gen om de

1 0-7 l:l 0-50 zacht 75 cycli- 2,5

2 8-14 EI 51-100 gematigd hard 50 cycli - 2 maan-

den

3 15-21 Iil 101 - 150 hard 40 cycli- 1,5
maand

4 22-28 m meer dan 151 zeer hard 30 cycli - 1
maand

12.5 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.
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Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.

12.6 Verwijderen en installeren: Deur

De ovendeur beschikt over drie glasplaten. Je kunt de ovendeur en de interne glasplaat
verwijderen om het schoon te maken. Lees de volledige instructie 'Verwijderen van

installatiedeur' voordat u de glasplaten verwijdert.

/\ LET OP!
Gebruik de oven nooit zonder de glasplaten.

Stap 1

Open de deur volledig en houd beide schar-
nieren vast.

Stap 2

Til de vergrendelingen op en trek eraan tot-
dat ze klikken.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openings-
stand. Til hem daarna op en trek hem naar
voren, verwijder hem dan van zijn plek.

Stap 4

Plaats de deur op een zachte doek op een
stabiele ondergrond.

Stap 5

Pak de deurafdekking (B) aan de bovenkant
van de deur aan beide kanten vast en druk
deze naar binnen om de klemsluiting te ont-
grendelen.

Stap 6

Trek de deurlijst naar voren om hem te ver-
wijderen.
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Stap 7 Houd de glasplaten van de deur bij de bo-
venkant vast en trek ze er voorzichtig een
voor een uit. Begin bij de bovenste plaat.
Zorg dat het glas volledig uit de geleiders
schuift.
Stap 8 Reinig de glasplaten met een sopje. Droog de glazen panelen zorgvuldig. Reinig de glasplaten niet
in de vaatwasser.
Stap 9 Installeer na het reinigen de glasplaten en de ovendeur.

Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je een klik bij het sluiten van de vergrendelingen.

Zorg ervoor dat je de glasplaten (A en B) weer in de
juiste volgorde terugplaatst. Controleer het
symbool/de print op de zijkant van de glasplaat. lede-
re glasplaat is anders om het uit elkaar halen en in
elkaar zetten eenvoudiger te maken.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt de rand
van de deur.

Zorg ervoor dat je de middelste glasplaat correct in de
zittingen plaatst.

A B

12.7 Hoe te vervangen: Lamp

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Houd de halogeenlamp altijd met een doek
vast om te voorkomen dat er vetrestjes op de
ovenlamp verbranden.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1

Stap 2

Stap 3

Schakel de oven uit. Wacht tot de
oven afgekoeld is.

Trek de oven uit het stopcontact.

Plaats een doek op de bodem van
de holte.
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Achterlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te verwijderen.

Stap 2 Reinig de glasafdekking.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Installeer het glazen deksel.

13. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

13.1 Wat te doen als...

=
ﬁ Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

Vv
@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of ~Controleer of het apparaat goed is aangesloten op de
niet goed geinstalleerd. elektriciteitsvoorziening.
Raadpleeg het aansluitdiagram.

De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, zie voor meer informatie Klokfuncties
hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is.
Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem dan
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan. Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu voor: Op-
ties.

Y
Onderdelen

"4
@ Omschrijving = Oplossing

De lamp is opgebrand. Vervang de lamp, raadpleeg voor meer informatie het
hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging', Hoe te vervangen:
Lamp.
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o4
Reinigen

@ Omschrijving

v

= Oplossing

Er zit water in de ovenruimte van het apparaat.

Er zit niet te veel water in het waterreservoir.

De bereiding met stoom werkt niet.

Er is geen kalkresidu in de stoomtoevoeropening.

De bereiding met stoom werkt niet.

Er zit water in het waterreservoir.

Het duurt meer dan drie minuten om het waterreservoir
te legen, of het water lekt uit de stoomtoevoeropening.

Er is geen kalkresidu in de stoomtoevoeropening. Rei-
nig het waterreservoir.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd
stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt
onderbroken door stroomuitval.

OE Problemen met wifi-signaal

@ Mogelijke oorzaak

v

= Oplossing

Problemen met draadloos netwerksignaal.

Controleer of je mobiele apparaat is verbonden met het
draadloze netwerk.

Controleer uw draadloze netwerk en router.

Herstart de router.

Er is een nieuwe router geinstalleerd of de routerconfi-
guratie is gewijzigd.

Raadpleeg het hoofdstuk "Voor het eerste gebruik’,
Draadloze verbinding, om de oven en het mobiele ap-
paraat opnieuw te configureren.

Het draadloze netwerksignaal is zwak.

Verplaats de router zo dicht mogelijk bij het apparaat.

Het draadloze signaal wordt verstoord door een andere
magnetron die in de buurt van het apparaat is ge-
plaatst.

Schakel de magnetron uit.

Vermijd het gelijktijdige gebruik van de magnetron en
de afstandsbediening van het apparaat. Magnetrons
storen wifi-signaal.

13.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

-V

= Oplossing

C2 - de Voedselsensor bevindt zich in de ovenruimte
van het apparaat tijdens Pyrolytische reiniging.

Neem de Voedselsensor.

C3 eruit - de deur wordt niet volledig gesloten tijdens
Pyrolytische reiniging.

Sluit de deur.
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v
@ Code en omschrijving = Oplossing

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in het stop- Volledig aansluiten Voedselsensor in het stopcontact.
contact gestoken.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken  Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er
niet goed. geen vuil op de aanraakvelden zit.

F601 - er is een probleem met Wi-Fi signaal. Controleer uw netwerkverbinding. Raadpleeg het hoofd-
stuk 'Voor het eerste gebruik', Draadloze verbinding.

F604 - de eerste verbinding met Wi-Fi mislukt. Schakel het apparaat uit en weer in en probeer het op-
nieuw. Raadpleeg het hoofdstuk 'Voor het eerste ge-
bruik', Draadloze verbinding.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-  Schakel het apparaat uit en weer in.
ken met het bedieningspaneel.

Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een
defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of
een erkend servicecentrum. Als een van deze fouten optreedt zullen de overige functies van
het apparaat normaal blijven werken.

v
@ Code en omschrijving = Oplossing

F602, F603 - Wi-Fi is niet beschikbaar. Schakel het apparaat uit en weer in.

13.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de
apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.) e

Productnummer (PNC) s

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEZUINIGHEID

14.1 Productinformatie en productinformatieblad

Naam leverancier AEG
BSE778380B 949494837
Modelnummer BSE778380M 949494836

BSK778380M 949494838
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Energie-efficiéntie-index

81.2

Energie-efficiéntieklasse

A+

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus

0.93 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus

0.69 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 721
Soort oven Inbouwoven
BSE778380B 34.0 kg
Massa BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

14.2 Energiebesparing

Dit apparaat heeft functies die u helpen
energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
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van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die warmte
gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze



handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

15. MENUSTRUCTUUR

15.1 Menu
Menu-item Toepassing
Kook- En Bakassistent Toont overzicht van de automatische programma's.
Reinigen Toont overzicht van de schoonmaakprogramma's.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Opties Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Instellingen Aansluitingen Om de netwerkconfiguratie in te stellen.
Instelling Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Service Toont de softwareversie en -configuratie.

15.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu Toepassing
Pyrolytische reiniging, kort Duur: 1 h.
Pyrolytische reiniging, normaal Duur: 1 h 30 min.
Pyrolytische reiniging, intensief Duur: 2 h 30 min.

15.3 Submenu voor: Opties

Submenu Toepassing
Binnenverlichting Schakelt de lamp in en uit.
Kinderslot Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Als de op-

tie is ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display wan-
neer u het apparaat inschakelt. Om het apparaat in te kunnen schake-
len de codeletters in alfabetische volgorde selecteren. Als de optie is
ingeschakeld en het apparaat is uitgeschakeld, is de deur van het ap-
paraat vergrendeld. Toegang tot de timer, de afstandbediening en het
lampje zijn beschikbaar met de optie ingeschakeld.

Snel opwarmen Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van
het apparaat.

Reinigingsherinnering Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdisindicatie Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.
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15.4 Submenu voor: Aansluitingen

Submenu

Beschrijving

Wi-Fi

Om in en uit te schakelen: Wi-Fi.

Bediening op afstand

Om de afstandsbediening in en uit te schakelen.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-Fi.

Automatische bediening op afstand

Om de bediening op afstand automatisch te starten nadat BEGIN
werd ingedrukt.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-Fi.

Netwerk

Om de netwerkstatus en het signaalvermogen van het volgende te
controleren: Wi-Fi.

Vergeet netwerk

Om uit te schakelen dat het huidige netwerk automatische verbinding
maakt met het apparaat.

15.5 Submenu voor: Instelling

Submenu

Beschrijving

Taal

Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet moge-

lijk om de toon te dempen voor: @

Geluidsvolume

Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.

Dagtijd

Stelt de huidige tijd en datum in.

15.6 Submenu voor: Service

Submenu

Beschrijving

Demofunctie

Activerings-/deactiveringscode: 2468

Softwareversie

Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksinstellingen

Herstelt fabrieksinstellingen.

16. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal Helderheid display

Toetstonen Geluidsvolume Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

O)

pie ) M START /

Aan /UIT Menu Favorieten Timer Voedselsensor STOP
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Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het appa- Stap 1

Stap 2 Stap 3

raat in en begin de
bereiding met de
standaardtempera-
tuur en -tijd van de
functie.

Q.

Ingedrukt houden:

Druk op: START .

@ ... -selecteer
de gewenste functie.

Snel uit Schakel het appa-
raat op elk gewenst
moment uit, vanuit

elk scherm of bij elk

@ - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

bericht.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
o,
O 9.. C OK START
- indrukken om het : . .
) - selecteer de ver- Instellen: tempera- - druk hierop om te - druk hierop om te
apparaat in te scha- . . ; .
warmingsfunctie. tuur. bevestigen. beginnen met koken.

kelen.

Koken met stoom

Koken met stoom

Giet het koude kraanwater in het waterreservoir.
Volg de instructies op het display.

200 - 220

150 - 210
c °

160 - 200
c °

130 °C c

Lage voch-
Regenere- tigheid
ren Pizza- Brood Koken met
Warm het functie bakken stoom. Ver-
voedsel op. snelt het ko-
ken.

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardinstellingen:

Kook- En Bakas- Stap 1 Stap 2

Stap 3 Stap 4

sistent

Druk op: @

Druk op: —.

LY i .
Druk op: /\9 Kook- Kies het gerecht

En Bakassistent.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te voegen
wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.
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17. MILIEUBESCHERMING

2%
Recycleer de materialen met het symbool T,

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur aeg.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
@& AppStore }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil et
les appareils mobiles avec My AEG Kitchen .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

FRANCAIS 161



1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cable d’alimentation secteur est endommageé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
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» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement 548 mm
de I'appareil

Profondeur avec porte ou- 1022 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriére

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

590 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm

pareil

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

« L’appareil doit étre relié a la terre.

« Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.
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» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

» Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable
(mm?)

maximum 1 380 3x0.75
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Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de l'appareil.




Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriere la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriéere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n'a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur l'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.
Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service aprés-vente agréé.
Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !
Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépdt d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

« Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

* Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de I'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

« Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
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les étres humains, y compris pour les

jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|égérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brilures et de dommages
matériels a I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :
— Au cours de la cuisson a la vapeur,
n'ouvrez pas la porte de I'appareil.
— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3.1 Encastrement

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Présentation générale

Bandeau de commande
F ? ? Programmateur électronique
' I_—|_| d) Bac a eau
Prise pour la sonde a viande
12l [ i Résistance
El A Eclairage
IR —
m- .@ %@ [== 6 Chaleur tournante
% > Bl Support de grille, amovible
L} e El Tuyau de vidange
m__a@// © \\) Vanne de vidange de I'eau
nj Niveaux de la grille
= ﬂ Tuyau d'arrivée de la vapeur
4.2 Accessoires + Sonde de cuisson
Pour mesurer le degré de cuisson des

* Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rétis.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

aliments.

* Rails télescopiques
Grace aux rails télescopiques, les grilles
peuvent étre insérées et retirées plus
facilement.

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

H))

—O
|
Il
H_ '
L On
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Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

E Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

A «Q~ @ 3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
5.2 Affichage
A B Affichage avec les principales fonctions réglées
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Heure actuelle
C. DEMARRER/ARRETER
M0 85°C /I SOOC D. Température
E. Modes de cuisson
® 15min © | | START F.  Minuteur
| i | | | G. Sonde de cuisson (uniqguement sur certains modée-
G F E D C les)

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

OK o < t k-) »
) A . our remonter
Pour confirmer la sélection/le régla- ) .
o d’un niveau dans
ge. le menu.

Pour annuler la Pour activer et désactiver les
derniére action. options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

a) B 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S Q

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.
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Wi-Fi voyant - I'appareil peut étre connecté au Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi la connexion est activée.

Télécommande voyant - I'appareil peut étre contrélé a distance.

vD)

Télécommande est allumé.

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

6.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure
actuelle.

6.3 Connexion Wi-Fi &

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin de :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.
» Un appareil mobile connecté au méme réseau sans fil.

Etape 1 Pour télécharger I'application My AEG Kitchen : Scannez le code QR sur la plaque signalétique
avec la caméra de votre appareil mobile pour étre redirigé vers la page d’accueil AEG. La plaque
signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Vous pouvez également télé-
charger I'application directement depuis I'’App Store.

Etape 2 Suivez les instructions de mise en route de I'application.
Etape 3 Allumez I'appareil.
Etape 4 —

Appuyez sur : = . Sélectionnez : Configurations / Connections.

Etape 5 »
ape - faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi.

Etape 6 Le module sans fil de I'appareil démarre dans les 90 secondes.
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Fréquence WLAN 2,4 Ghz

2400 -2 483,5 Mhz

Protocoles

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Puissance max.

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Module Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. AEG reconnait pleinement les
contributions du logiciel ouvert et des
communautés robotiques au projet de
développement.

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont

les conditions de licence doivent étre
publiées, et pour consulter leurs informations
complétes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://aeg.opensoftwarerepository.com
(dossier NIUS).

6.5 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.
Etape 2 ) ) ) )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : E
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3 — ) . ) .
ape Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.
Etape 4

Réglage : température. Appuyez sur OK.
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Etape 5

Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Mettez a I'arrét le four.

7.2 Comment régler : Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 Allumez le four.

Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson vapeur.

Etape 3 oK X ) e
Appuyez sur : . Les réglages de la température s'affichent.

Etape 4 Réglez la température.

Etape 5 Appuyez sur OK.

Etape 6 Appuyez sur le couvercle du bac a eau pour l'ouvrir.

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'a atteindre le niveau maximal (environ 900 ml d’eau),
qu'un signal sonore retentisse ou qu'un message s'affiche. Ne remplissez pas le bac a eau au-dela
de sa capacité maximale. Il existe un risque de fuite d'eau, de débordement et de dégats des meu-
bles.

/N\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniqguement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne versez pas de
liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.

Etape 8 Replacez le bac a eau dans sa position initiale.

E

tape 9 Appuyez sur START .
Une fois la température définie atteinte, un signal sonore retentit.

Etape 10 Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a eau.

Etape 11  Eteignez le four.

Etape 12 Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

/\ AVERTISSEMENT!
Le four est chaud. Risque de brllure. Soyez prudent lorsque vous videz le
bac a eau.
Etape 13 L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la porte

du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon doux. Attendez au moins
60 minutes aprés chaque utilisation afin d'éviter que de I'eau chaude ne s'écoule de la vanne de
vidange de I'eau.
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7.3 Réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

Affichage de la réserve d'eau | | Le réservoir est vide. Remplissez le
réservoir.

m Le réservoir est plein.
Si vous versez trop d'eau dans le réservoir, le dispo-
sitif de sécurité déversera I'excédent d'eau dans le
fond de la cavité. Epongez I'excédent d'eau.

|~..| Le réservoir est & moitié plein.

Vidange du réservoir d'eau

Eteignez le four, laissez la porte ouverte et atten-

Etape 1 que le four soit froid.
Etape2 R@ccordez le tuyau de vidange (C) & la vanne de

vidange (A) via le connecteur (B).

Maintenez I'extrémité du tuyau au-dessous du ni-
Etape 3  veau A et appuyez a plusieurs reprises sur la tou-
che B pour récupérer I'eau résiduelle.

Détachez C et B et séchez le four avec une épon-

Etape 4 ge douce.

7.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

» Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Appuyez sur =—.
Etape 3

L) . . .
Appuyez sur /f . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .
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7.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
@ les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

Chaleur tournante

v Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et

¥* nems.

Plats Surgelés

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

Chauffage inférieur

Mt Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
EI permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain

®

Chaleur tournante, Chauffage Haut/Bas : lorsque vous réglez la température en dessous
de 80 °C, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de 30 secondes.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
E Pour faire des conserves de Iégumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation
S S S Pour déshydrater des fruits, des Ilégumes et des champignons en tranches.
Déshydratation
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Mode de cuisson Application

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

[ —
—
uru

Chauffe-plats

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
v de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner

§§ et faire dorer.
g

Gratiner

°C
Cuisson basse tempé-
rature

Pour préparer des rétis tendres et juteux.

S Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la cavité peut différer de la
[ i température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
FONCTIONS VAPEUR
Mode de cuisson Application
(n) Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se desseche. La
{1 chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui permet de conserver les sa-

veurs et ardmes des aliments comme s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez uti-
Réhydratation vapeur |iser cette fonction pour réchauffer directement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

Cuisson de pizza.

2

Fonction Pizza

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
ﬁ excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la crodte.
Cuisson du pain
(n) Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les ragodts. Gra-
/] ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
Low et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.

Humidité Faible
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7.6 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes :

IEC/EN 60350-1

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Heure de Pour définir la durée de la cuisson. Le
cuisson maximum est de 23 h 59 min.

Fin de l'ac- Pour programmer 'action a la fin du
tion décompte du minuteur.

Départ diffé- Pour reporter le début et/ ou la fin de
ré la cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

Fonctions Application

de I’horlo-

ge

Prolongation  Pour prolonger le temps de cuisson.

de la durée

Rappel Pour régler un décompte. Le maxi-
mum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement

de la fonction. Compteur - vous pou-
vez l'activer et la désactiver.

8.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2

ape Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1

Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
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Comment choisir une option de fin

Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez 'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 . . X ; - e
ape Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

9. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

9.1 Insertion des accessoires également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevée de la grille empéche les

Une petite indentation sur le dessus apporte | stengiles de cuisine de glisser sur la grille.

plus de sécurité. Les indentations sont
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C M

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne I'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragoit
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Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-

de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat

de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’'un plat de cuisson.

)

Q

_
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Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
Etape 5 ) X R
p /? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 i ) er ot
p ® ® ® _ppuyez pour définir I'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a coeur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore
retentit et le four s’arréte.
Etape 7 I _— R ) ) oK s o
Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : pour accéder a I'écran principal.
Etape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.
Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brdlure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9.3 Accessoires pour la cuisson ala | Le plat de cuisson alimentaire pour les

vapeur

fonctions de cuisson a la vapeur
Le plat de cuisson alimentaire est composé

®

d’un récipient en verre (A), d’'un couvercle

Le kit d'accessoires pour la cuisson & la (B), d'un tuyau d'injection (C), d'un injecteur
vapeur n'est pas fourni avec le four. Pour (D) et d'un gril en acier (E).

plus d'informations, veuillez contacter
votre revendeur local.
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Récipient en verre (A) Couvercle (B)

Injecteur, tuyau d’injection et gril en acier.

peur, l'injecteur (D) est destiné a la cuisson a la vapeur

Le tuyau d’injection (C) est destiné a la cuisson a la va- /
directe.

Gril en acier (E)

* Ne posez pas le plat de cuisson chaud sur | « Ne nettoyez pas le plat de cuisson avec

des surfaces froides ou mouillées. des éponges et des poudres abrasifs.
» Ne versez pas de liquides froids dans le . .
plat de cuisson lorsqu'il est chaud. 9.4 Cuisson a la vapeur dans un

+ Ne mettez pas le plat de cuisson sur une plat de cuisson alimentaire
surface de cuisson chaude.

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier et couvrez-le avec le couvercle. Insérez le tuyau
Etape 1 d’injection dans I'orifice du couvercle. Placez le plat de cuisson sur le deuxiéme niveau de grille
partant du bas.

Etape 2 Raccordez le tuyau d’injection a l'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.
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9.5 Cuisson a la vapeur directe

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier. Ajoutez de I'eau. N'utilisez pas le couvercle.

/\ AVERTISSEMENT!

L’injecteur peut étre chaud lorsque le four est en fonctionnement. Utilisez toujours des
gants de cuisine. Retirez I'injecteur du four lorsque vous n’utilisez pas la fonction vapeur.

Etape 1 Raccorder l'injecteur au tuyau d’injection. Raccordez le tuyau d’injection a I'arrivée de la vapeur.

. Placez le plat de cuisson sur le premier ou le deuxieme niveau de grille partant du bas.

Etape 2 Assurez-vous que le tuyau d’injection ne soit pas coincé. Eloignez I'injecteur de de I'élément
chauffant.

Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.

Lorsque vous cuisinez des aliments tels que du poulet, du canard, de la dinde ou de gros poissons, mettez I'in-
jecteur a l'intérieur des aliments.

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Comment sauvegarder : Mes de cuisson, la température ou la fonction de
programmes nettoyage. Vous pouvez sauvegarder

i 3 réglages favoris.
Vous pouvez sauvegarder vos réglages

favoris, tels que le mode de cuisson, le temps

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : E . Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la touche OK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

10.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez l'appareil.
Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.
E
tape 3 * H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.
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10.3 Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
Pour d . de sécurité. I i les fonctions : Eclairage four, Sonde de
'c')ur. es ralsons' & securite, Fapparel cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
s'éteint au bout d'un certain temps si un :
. température.
mode de cuisson est en cours et vous ne
modifiez aucun réglage. 10.4 Ventilateur de refroidissement
Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
. @ de refroidissement se met automatiquement
(°C) (h) en marche pour refroidir les surfaces de
30-115 125 I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
120 - 195 8.5 a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
200 - 245 55 refroidisse.
250 -maximum 3

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.

11.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
¥ = B
\ ru
(°C) (min)
Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
16 pieces rétir
Petits pains, 9 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rétir
Pizza, surgelée, 0,35  grille métallique 220 2 10-15
kg
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 25-35
rotir
Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 3 25-30
rotir
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Soufflé, 6 pieces ramequins en céramique sur 200 3 25-30
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 2 15-25

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 40 - 50
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 20-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 25-35
rotir

Filet de poisson, 0,3 plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 25-30

kg tallique

Viande pochée, 0,25  Plateau de cuisson ou plat a 200 3 35-45

kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-30
rétir

Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Meringues, 24 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
rétir

Muffins, 12 pieces Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-30

lée, 20 pieces rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 2 25-35

blée, 20 pieces rotir

Tartelettes, 8 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
rotir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30

ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30

néens, 0,7 kg rétir

11.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lIs offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.
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s Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 cn?ZfEE;Ztre Sombre, non réfléchissant
Diameétre de 28 cm Diametre : 26 cm ’ Diametre de 28 cm

5 cm de hauteur

11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformément a la norme IEC 60350-1.

¥ B = Ik @&

O

®

(°C) (min)
Petits ga- Chauffage Plateau de 3 170 20-35 -
teaux, 20 Haut/Bas cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 3 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 2et4 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Tarte aux Chauffage Grille métalli- 2 180 70-90 -
pommes, Haut/Bas que
2 moules
@20 cm
Tarte aux Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 70-90 -
pommes, nante que
2 moules
@20 cm
Génoise, Chauffage Grille métalli- 2 170 40 -50 Préchauffez le four
moule a ga- Haut/Bas que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
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¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)

Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 et4 160 40 - 60 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 3 140 - 150 20-40 -

nante cuisson
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 2et4 140 - 150 25-45 -

nante cuisson
Sablé Chauffage Plateau de 3 140 - 150 25-45 -

Haut/Bas cuisson
Pain grillé,  Gril Grille métalli- 4 max. 1-5 Préchauffez le four
4 a6 mor- que pendant 10 min.
ceaux
Steak ha-  Gril Grille métalli- 4 max. 20-30 Placez la grille métalli-
ché de que, léchef- que sur le quatrieme
beeuf, rite niveau et la léchefrite
6 piéces, sur le troisieme niveau
0,6 kg du four. Retournez les

aliments a la moitié du
temps de cuisson.
Préchauffez le four
pendant 10 min.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Agent nettoyant

—=3r

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

dienne

De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.
Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.
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by Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
<+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

W cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-

. jets tranchants.
Accessoires

12.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ﬂ&

la paroi latérale.

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille N 1
de la paroi latérale et retirez-le. 1/—\/‘/2 Bk

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 -L — b
I'ordre inverse. 9 ‘2 alg

Les goupilles de retenue sur les rails % -
télescopiques doivent pointer vers 5|
'avant. }:

12.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

& AVERTISSEMENT! temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Risque de brdlure.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Appuyez sur : — / Nettoyage. Sélectionnez le mode de nettoyage.

Allumez le four.
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Option Mode de nettoyage Durée

Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h

Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1h 30 min

Nettoyage par pyrolyse, renfor- Nettoyage complet 2 h 30 min
cée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le ventilateur de refroi-
dissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'’il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'l  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Comment nettoyer : Réservoir

d'eau

Etape 1 Eteignez le four.

Etape 2 Placez un plat profond sous le tuyau d'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Versez de |'eau dans le bac a eau : 850 ml. Ajoutez I'acide citrique : 5 cuilléres a café. Attendez
60 min.

Etape 4 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température sur 230 °C. Eteignez le
four au bout de 25 minutes et attendez qu'il refroidisse.

Etape 5 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température entre 130 et 230 °C.

Eteignez le four au bout de 10 minutes et attendez qu'il refroidisse.

@ Pour empécher la formation de résidus de calcaire, vidangez le réservoir d'eau aprés chaque cuisson a la
vapedur.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four. Vidangez le réservoir Rincez le réservoir d'eau et net-  Nettoyez le tuyau de vi-
d'eau. Reportez-vous a  toyez les résidus de calcaire res- dange avec de l'eau
Utilisation quotidienne, tants avec un chiffon doux. chaude et un détergent
chapitre « Vidange du doux.

réservoir d'eau ».

Le tableau ci-dessous indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant
de dép6t calcaire et la qualité de I'eau. Si la dureté de I'eau dépasse le niveau 4, remplissez le
bac a eau avec de I'eau en bouteille.
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Dureté de I'eau Bandelette de Dépét calcaire

Classification

Nettoyez le ré-

. test (mg/l) de l'eau servoir d'eau
Niveau dH tous les
1 0-7 l:l 0-50 douce 75 cycles -
2 8-14 EI 51-100 modérément du- 50 cycles -
re 2 mois

3 15-21 E 101 - 150 dure 40 cycles -

1,5 mois
4 22-28 m plus de 151 trés dure 30 cycles -

1 mois

12.5 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

12.6 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et la
vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et installation

de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/\ ATTENTION!
N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.
Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils

produisent un clic.
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Etape 3

Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.

Etape 4

Posez la porte sur un chiffon doux placé sur
une surface stable.

Etape 5

Tenez la garniture de porte (B) sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le joint
du clip.

Etape 6

Retirez le cache de la porte en le tirant vers
l'avant.

Etape 7

Saisissez les panneaux de verre de la porte
par leur bord supérieur et dégagez-les un
par un. Commencez par le panneau supéri-
eur. Assurez-vous que la vitre glisse entiére-
ment hors de ses supports.

Etape 8

Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez

pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.

Etape 9

Aprés le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A et B) dans
le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression se A B
trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre { =

P>
central dans son logement. . ]

—

)

>

o
W

12.7 Comment remplacer : Eclairage | Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
/\ AVERTISSEMENT! graisse ne brilent sur I'ampoule.

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

13.1 Que faire si...

.
E L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Veérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.
Reportez-vous au schéma de connexion.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ Description

Vv

Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

o
Nettoyage

@ Description

Vv

= Solution

De I'eau est présente dans la cavité de I'appareil.

Le réservoir d'eau n’est pas trop rempli.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.

Il N’y a aucun résidu de calcaire dans I'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.

De I'eau est présente dans le réservoir d'eau.
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o4
Nettoyage

@ Description

v

= Solution

Il faut plus de trois minutes pour vidanger le réservoir
d'eau ou I'eau fuit de I'ouverture du tuyau d’arrivée de
la vapeur.

Il n’y a aucun résidu de calcaire dans l'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur. Nettoyez le réservoir de
I'eau.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

v

= Solution

Probléme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au
réseau sans fil.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du routeur
modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile, repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appa-
reil.

Le signal sans fil est perturbé par un autre four a micro-
ondes qui se trouve pres de I'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.

Evitez d'utiliser simultanément le four & micro-ondes et
la télécommande de l'appareil. Les micro-ondes pertur-
bent les signaux Wi-Fi.

13.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

Solution

C2 - la Sonde de cuisson est dans la cavité de I'appa-
reil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correctement insé-
rée dans la prise.

Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.
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Vv
@ Code et description = Solution

F601 - il y a un probleme avec Wi-Fi le signal (d’alar- Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous au cha-
me) pitre « Avant la premiére utilisation », Connexion sans
fil.

F604 - la premiere connexion a Wi-Fi a échoué. Eteignez et rallumez I'appareil, puis réessayez. Repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez I'appareil.
ter au bandeau de commande.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou
un centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil
continuent a fonctionner normalement.

4
@ Code et description = Solution

F602, F603 - Wi-Fi n’est pas disponible. Eteignez puis rallumez I'appareil.

13.3 Données de maintenance
Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) e

Référence produit (PNC) s

Numéro de série (SN) e

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations produits et fiche d’informations produits

Nom du fournisseur AEG

BSE778380B 949494837
Identification du modele BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indice d’efficacité énergétique 81.2

Classe d’efficacité énergétique A+
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Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
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s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.



15. STRUCTURE DES MENUS

15.1 Menu

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.

Configurations Connections Pour régler la configuration du réseau.
Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logiciel.

15.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 2 h 30 min.

15.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche l'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque 'option est
activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous mettez en
fonctionnement I'appareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique. Lorsque I'op-
tion est activée, et I'appareil est éteint, la porte de I'appareil est ver-
rouillée. L’acces au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec 'option activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de I'appareil.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.
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15.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu Description
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi.
Télécommande Pour activer et désactiver la commande a distance.

Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Fonctionnement a distance automatique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement apres
avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal de : Wi-Fi.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automatique avec
I'appareil.

15.5 Sous-menu pour

: Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-

sible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

15.6 Sous-menu pour : Service
Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d'usine.

16. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité

Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

©) =

Activez / Désac- .~
. Menu
tivez

Mes program-

¥ © A2 START,
P Minuteur Sondigf culs- STOP
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Pour commencer a utiliser I’appareil

Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3
I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche O - sélection- Appuyez sur :
fac:/r?(;i:?ndt;ietg%:)aé 0) nez la fonction prefé- START .

: rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil & @ . . - s , o
tout moment, quel - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s’étei-
que soit I'affichage gne.
ou le message.

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® a.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer l'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.
Cuisson a la vapeur Cuisson a la vapeur
Versez I’eau du robinet froide dans le bac a eau. 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
Suivez les instructions qui s'affichent. °C °C °C
Réhydrata- Humidité
tion va- Faible
peur Fonction Cuisson Cuisson ala
Réchauffez Pizza du pain vapeur. Ac-
les ali- célére la
ments. cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

— Choisissez le plat.

[N
Appuyez sur : /\9
Cuisson assistée.

Appuyez sur : (D Appuyez sur :

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.
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17. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
A%
L. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

R REPRISE A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires
et cordons
se recyclent

A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und
Reparatur-Informationen unter aeg.com/support

Fir weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My AEG Kitchen
herunter.

# Available on the A\, GETITON
@& AppStore }/’ Google Play

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE.........ooiiiiiii e 201
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN........ccooiiiiiiiiiici e 203
B MONTAGE......cc e 206
4. GERATEBESCHREIBUNG..........ciiiiiiiiiic e 208
5. BEDIENFELD.......ooi e 209
6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG.........ccccooii 210
7. TAGLICHER GEBRAUCH. ..o 211
8. UHRFUNKTIONEN. ... .oiiiiiiiiii e 216
9. VERWENDUNG: ZUBEHOR........ccciiiimiiiiririiieieiseieeeieisi e 218
10. ZUSATZFUNKTIONEN......coooiiiiiiiiiiii s 221
11. TIPPS UND HINWEISE........cooiiiiii e 222
12. REINIGUNG UND PFLEGE.........ccoiiiiiiiiii e 225
13. FEHLERSUCHE.........iiiii 230
14. ENERGIEEFFIZIENZ........ccciiiiiii e 233
15. MENUSTRUKTUR ..ottt 234
16. DAS IST GANZ EINFACH!. ..o 236
17. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG.........ccciiiiiiiiiiciieceee 237
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mit Mobilgeraten tber My
AEG Kitchen spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchflihren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlief3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Die Montage des Gerats darf nur von
einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Geratetur
ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Hoéhe der Geréatevordersei- 594 mm
te

Hohe der Geréteriickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Geréateriickseite 559 mm
Geratetiefe 569 mm
Gerateeinbautiefe 548 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 1022 mm
MindestgréRe der Bellif- 560x20 mm
tungs6ffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdéhe des Einbau-
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-

590 (600) mm

platte)
Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm

« Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung

Ubereinstimmen.

« SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.
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Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetiir ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

Fir den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W)

Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

des Gerats.
* Geben Sie lhr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.
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/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.
Gehen Sie beim Aushangen der Tur

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heilte Geréat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetr.

Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

vorsichtig vor. Die Tdr ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

« Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es konnen
chemische Emissionen (Dampfe)

austreten.

« Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Vorheizen Folgendes aus dem
Garraum: )

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegensténde (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Toépfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

« Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung durch.

* Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerét.

» Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.

vom Gerat fern. Das Gerat wird sehr heil3

und die heile Luft wird durch die vorderen

Kahlliftungsoffnungen freigesetzt.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr

hoher Temperatur und kann Dampfe von

Lebensmittelriickstanden und

Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie

Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fiir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Bellftung.
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» Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentlir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

+ Die von den Pyrolyse-Backéfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fiir Menschen, einschliel3lich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

» Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Vogel und Reptilien)
kénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

» Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backdfen
beschadigt werden und geringfiigige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Dampfgaren

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.8 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei diirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.9 Entsorgung

/N\ WARNUNG!

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr sowie Risiko von
Schaden am Gerat.

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:
— Offnen Sie wahrend des Dampfgarens
nicht die Geratetur.
- Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.7 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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» Informationen zur Entsorgung des Geréats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlielRen.




3.1 Montage
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

Bedienfeld

Elektronischer Programmspeicher
Wassertank

Buchse fiir den Temperatursensor
Heizelement

@ Lampe

Ventilator

Bl Einschubschienen, herausnehmbar
El Ablaufschlauch
Wasserauslassventil
Einschubebenen

Dampfeinlass

HEHE

4.2 Zubehor « Temperatursensor
Zum Messen der restlichen Garzeit.

* Teleskopschienen
Mit den Teleskopschienen kénnen Sie die
Einhangegitter leichter einsetzen und
entfernen.

* Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
* Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.
* Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.
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5. BEDIENFELD
5.1 Uberblick — Bedienfeld

|
aEA B 516

EIN/AUS Gedrlckt halten, um das Gerat ein- und auszuschalten.
Menu Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

E Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.

Ny

nc «()~+>

@35

Driicken Sie Wischen Gedriickt halten

Berlihren Sie die Oberflache mit der
Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze tber
die Oberflache.

Berlihren Sie die Oberflache 3 Se-
kunden lang.

5.2 Display

A B Display mit Tastenfunktionen.
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Uhrzeit
C. START/STOP
M0 85°C /I SOOC D. Temperatur
E. Ofenfunktionen
® 15min @ | START F.  Kurzzeitwecker
| i | | | G. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
G F E D Cc
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Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P r

Ruckgéngig ma-

chen der letzten
Aktion.

OK

Bestéatigen der Auswahl / Einstellung. Zuriickblattern um

eine Menuebene.

Ein- und Ausschalten der Optio-
nen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — der Signalton ertdnt nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-
Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.

Timer-Anzeigen

S Q

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

Wi-Fi Anzeige — Das Gerat kann mit Wi-Fi verbunden werden.

)
=

Wi-Fi Verbindung ist eingeschaltet.

Fernsteuerung Anzeige — Das Gerat kann aus der Ferne bedient werden.

vD)

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Erste Reinigung

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

6.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastenténe, Lautstarke,
Uhrzeit.

6.3 Drahtlose Verbindung ¥

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.
» Ein Mobilgerat, das mit demselben Drahtlosnetzwerk verbunden ist.
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Schritt 1

So laden Sie die My AEG Kitchen App herunter: Scannen Sie den QR-Code auf dem Typenschild
mit der Kamera auf Ihrem Mobilgerat, um zur AEG Homepage zu gelangen. Das Typenschild befin-
det sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Sie kdnnen die App auch direkt aus dem
App Store herunterladen.

Schritt 2 Befolgen Sie die App-Anweisungen zum Onboarding.
Schritt 3 Schalten Sie das Gerét ein.
Schritt 4 Driicken Sie: — . Wahlen Sie: Einstellungen / Verbindungen.
Schritt 5 - Wischen oder Driicken zum Einschalten von: Wi-Fi.
Schritt 6 Das Drahtlosmodul des Geréts startet innerhalb von 90 Sek.
Frequenz 2,4 GHz WLAN

2.400 - 2.483,5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. Leistung

EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-Modul

NIUS-50

6.4 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt
Bauteile, die auf kostenloser und Open-

Veroffentlichung erfordern, und um ihre
vollstandigen Copyright-Informationen und
die geltenden Lizenzbedingungen
einzusehen, besuchen Sie: http://

Source-Software basieren. AEG erkennt die
Beitrage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine

aeg.opensoftwarerepository.com (Ordner
NIUS).

6.5 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhéngegitter aus dem Backofen.
Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.
Schritt 3

Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: .

Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstrémen. Stellen Sie sicher, dass der Raum

bellftet ist.

7. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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7.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermen( aufzurufen.
Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5

Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Kochens anschlie-
Ren.

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

7.2 Einstellung: Dampf-Ofenfunktion

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Wahlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermeni aufzurufen.

Schritt 2 Stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.

Schritt 4 Stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 5 Driicken Sie: OK.

Schritt 6 Dricken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

Schritt 7 Fullen Sie den Wassertank bis zum Héchststand mit kaltem Wasser (ca. 900 ml) auf, bis ein Signal-
ton ertdnt oder das Display eine Meldung anzeigt. Fillen Sie den Wassertank nicht bis Uber den
maximalen Fillstand hinaus. Ansonsten besteht das Risiko eines Wasseraustritts oder -liberlaufs
und der Beschéadigung von Einrichtungsgegenstanden.

/N\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie kein gefiltertes
(entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwenden Sie keine anderen
Flissigkeiten. Fillen Sie keine brennbaren oder alkoholischen Flissigkeiten
in den Wassertank.

Schritt 8 Schieben Sie den Wassertank in seine urspriingliche Position.

Schritt 9 Driicken Sie: START .

Bei Erreichen der eingestellten Temperatur ertdnt ein Signalton.

Schritt 10  Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertdnt der Signalton. Beflllen Sie den Wasser-
tank neu.

Schritt 11 Schalten Sie den Backofen aus.
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Schritt 12  Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.

/\ WARNUNG!

Der Backofen ist heil®. Es besteht das Risiko von Verbrennungen. Seien Sie
beim Leeren des Wassertanks vorsichtig.

Schritt 13  Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofentiir nach dem Garen
vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch.
Warten Sie nach jedem Gebrauch mindestens 60 Minuten, damit ein Auslaufen von heiRem Was-
ser aus dem Wasserauslassventil vermieden wird.

7.3 Wassertank

Wassertank-Fiillstandsanzeige

Wassertank-Fiillstandsanzeige | I Der Tank ist leer. Fiillen Sie den Tank
auf.
m Der Tank ist voll.

Wenn Sie zu viel Wasser in den Tank fillen, leitet der

: Sicherheitsauslass das Uberschiissige Wasser in den

&] Der Tank ist halb voll. Boden des Garraums. Saugen Sie das Wasser mit ei-
nem Schwamm auf.

Entleeren des Wasserbehalters

Schalten Sie den Backofen aus, lassen Sie ihn bei
Schritt 1  gedffneter Tir stehen und warten Sie, bis der
Backofen abgekinhlt ist.

SchlieRen Sie den Ablaufschlauch (C) am Auslass-

Schritt 2 ventil (A) Uber das Verbindungsteil (B) an.

Halten Sie wiederholt das Ende des Schlauchs un-
Schritt 3 ter der Hohe A und B, damit das restliche Wasser
aufgefangen werden kann.

Nehmen Sie C und B ab, und trocknen Sie den

Schritt 4 Backofen mit einem weichen Schwamm.

7.4 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
* Gewichtsautomatik
* Temperatursensor

Die Garstufe fir die Speise:
» Blutig oder Weniger

+  Mittel

* Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
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Schritt 2 Driicken Sie: —.

Schritt 3 Driicken Sie: % . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

7.5 Ofenfunktionen
STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
v Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
v Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
ﬁf Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als bei Ober-/
Unterhitze ein.
HeiBluft
v Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Friihlingsrollen) schén
% knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
tZLIJm Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
eln.
Unterhitze
) Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
e Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe

®

HeiBluft, Ober-/Unterhitze: Wenn Sie die Temperatur auf unter 80 °C einstellen, schaltet
sich die Lampe nach 30 Sekunden automatisch aus.
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SONDERFUNKTIONEN

Ofenfunktion Gerat
E Zum Einkochen von Gemlise (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dorren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.
Dorren
Zum Vorwéarmen von Tellern vor dem Servieren.
e
uru

Teller warmen

(YY)

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

§§§
ooy
Uberbacken

Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uberbacken.

V°C

Niedertemperaturgaren

Fr zarte, saftige Braten.

§

Warmbhalten

Zum Warmbhalten von Speisen.

N
Feuchﬁmluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch”: Feuchte Umluft.

DAMPFFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
(n) Das Aufwé@rmen von Speisen mit Dampf verhindert die Austrocknung der Oberflache.
15§ Die Hitze wird sanft und gleichmaRig verteilt und belebt den Geschmack sowie das
— Aroma der Speisen, als ob sie frisch zubereitet wéaren. Mit dieser Funktion kénnen Sie

Regenerieren

die Speisen direkt auf einem Teller aufwarmen. Sie kénnen mehrere Teller gleichzei-
tig auf verschiedenen Einschubebenen aufwarmen.

2

Pizzastufe

Backen von Pizza.
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Ofenfunktion Anwendung
Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
ﬁ len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender Kruste zu backen.

Brot backen

(\) Diese Funktion ist geeignet fur Fleisch, Gefligel, Ofengerichte und Auflaufe. Durch
A/ die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleischstlicke zart und saftig und erhal-
Low ten eine knusprige Oberflache.

Feuchtigkeit, niedrig

7.6 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaft EU 65/2014 und EU
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR:

IEC/EN 60350-1

Die Backofentir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

8. UHRFUNKTIONEN
8.1 Beschreibung der

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
,Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz”, Energiesparen.

Uhrfunktionen Uhrfunkti- Verwendung
on
Uhrfunkti- Verwendung Zeitverlange- Verlangern der Gardauer.
on rung
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Erinnerung  Einstellen eines Countdowns. Max.
Std. 59 Min. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt
sich nicht auf den Betrieb des Gerats
Optionen Einstellung, was passiert, wenn der Ti- aus.
nach Ablauf  mer mit dem Zahlen aufhort. - - -
Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der
Zeitvorwahl ~ Verzégerung des Starts und/oder des Funktion. Uptimer - Sie kdnnen sie

Endes des Kochens.

ein- oder ausschalten.

8.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1 Driicken Sie: Uhrzeit.

Schritt 2

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.
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Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: (\D

Sehritt 3 sialien Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende*

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | ickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewiinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wabhlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | ickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion éndern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: @

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.
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9. VERWENDUNG: ZUBEHOR

9.1 Einsetzen des Zubehors erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite gesichert.

erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter mit den FiiRen nach
unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fiih-
rungsstébe der Einhangegitter.

9.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C ”?

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flissige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.
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Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der

Mitte und am dicksten Teil des Fleischstiicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend
sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-

form zur Unterstiitzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht beriihren.

=z )

A o cc———
7/ R NN NSNS~

=

3y

i)y

Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 Driicken Sie /? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt6 | iickensic ® ® ® . um die bevorzugte Option einzustellen:
« Alarmsignal — Der Signalton ertént, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdnt und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
Schritt 7 Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.
Schritt 8
chrt Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.
Schritt 9 Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus

dem Ofen.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heif}
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.
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9.3 Zubehér fiir das Dampfgaren Die Nahrungsmittelauflaufform fiir
Dampfgarfunktionen
@ Die Nahrungsmittelauflaufform besteht aus
Die Zubehérteile fiir das Dampfgaren einer Glasschale (A), einem Deckel (B),
sind nicht im Lieferumfang des einem Dampfstrahlrohr (C), einer _
Backofens enthalten. Wenden Sie sich Dampfstrahldiise (D) und einem Stahlgrill (E).
bitte fir weitere Informationen an lhren
Handler vor Ort.
Glasschiissel (A) Deckel (B)

Dampfstrahldiise, Dampfstrahlrohr und Stahlgitter.

Das Dampfstrahlrohr (C) ist fir das Dampfgaren vorge-
sehen, die Dampfstrahldise (D) fir direktes Dampfga- /
ren.

Stahlgrill (E)

+ Stellen Sie die heilRe Auflaufform nicht auf | < Reinigen Sie die Auflaufform nicht mit
kalte oder nasse Oberflachen. Scheuermitteln, Scheuerschwammchen
» Geben Sie keine kalten Flissigkeiten in und Scheuerpulvern.
die Auflaufform, wenn sie heil} ist.
* Verwenden Sie die Auflaufform nicht auf
einer heilten Kochflache.
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9.4 Dampfgaren in einer
Nahrungsmittelauflaufform

Geben Sie die Auflaufform auf den Stahlrost und decken Sie sie mit dem Deckel ab. Setzen Sie

Schritt 1 das Dampfstrahlrohr in die Offnung im Deckel. Setzen Sie die Auflaufform in die zweite Ein-
schubebene von unten ein.

Schritt 2 SchlieRen Sie das Dampfstrahlrohr an den Dampfeinlass an.

Schritt 3 Stellen Sie den Backofen fiir die Dampfgarfunktion ein.

9.5 Direktdampfgaren

Setzen Sie die Auflaufform auf den Stahlrost. Geben Sie etwas Wasser hinzu. Verwenden Sie den Deckel

nicht.

/\ WARNUNG!

Die Dampfstrahldiise kann beim Betrieb des Backofens heil® sein. Tragen Sie stets Ofen-
handschuhe. Entfernen Sie die Dampfstrahldiise aus dem Backofen, wenn Sie keine
Dampffunktion verwenden.

Dampfstrahldiise mit Dampfstrahlrohr verbinden. Verbinden Sie das Dampfstrahlrohr mit dem

Schritt 1 Dampfeinlass.
Setzen Sie die Auflaufform in die erste oder zweite Einschubebene von unten ein.

Schritt 2 Vergewissern Sie sich, dass das Dampfstrahlrohr nicht verstopft ist. Halten Sie die Dampfstrahl-
diise vom Heizelement fern.

Schritt 3 Stellen Sie den Backofen fiir die Dampfgarfunktion ein.

Wenn Sie Speisen wie Hahnchen, Ente, Pute oder groRe Fische garen, stecken Sie die Dampfstrahldise in die

Speise.

10.1 So speichern Sie: Favoriten Temperatur oder die Reinigungsfunktion

speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,
wie die Ofenfunktion, die Gardauer,

Schritt 1 Schalten Sie das Gerét ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewiinschte Einstellung aus.
Schritt 3 Driicken Sie: == . Wahlen Sie: Favoriten.
Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
Schritt 5

Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufiigen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.
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k) — zum Zurlicksetzen der Einstellung dricken.

0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

10.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 7!:( H — gleichzeitig drlicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

10.3 Automatische Abschaltung
Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das @
Gerét nach einiger Zeit aus, wenn eine (°C) (Std.)
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht andern.

250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit

@ den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
(°C) (Std.) Temperatursensor, Ende,

Niedertemperaturgaren.

30-115 12,5
120-195 8.5 10.4 Kiihlgeblase
200 - 245 55 Wenn das Geréat in Betrieb ist, schaltet sich

das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

11. TIPPS UND HINWEISE
11.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hédngen von den Rezepten sowie der

Qualitadt und Menge der verwendeten Zutaten ab.
lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-

fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.
Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem ahnlichem Re-

zept.

11.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
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(°C) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Stick
Brotchen, 9 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Pizza, gefroren, 0,35  Kombirost 220 2 10-15
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 25-35
Brownie Backblech oder tiefes Blech 175 3 25-30
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 25-30

rost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 2 15-25
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 40 - 50
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0,3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 20-25
Fisch, ganz, 0,2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 25-35
Fischfilet, 0,3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 25-30
Fleisch, pochiert, 0,25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 35-45
kg
Schaschlik, 0,5 kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-30
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20 -30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Muffins, 12 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant,  Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-30
20 Stick
Mirbeteigplatzchen,  Backblech oder tiefes Blech 150 2 25-35
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20 -30
Gemlse, pochiert, 0,4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 25-30
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 25-30
se, 0,7 kg

11.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.
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Pizzapfanne

Backform

Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektierend

28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform

8 cm Durchmes-

ser, 5 cm Hohe

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

11.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fir Prifinstitute

Tests gemal IEC 60350-1.

%

—
—
uru

(°C)

D

(Min)

Tortchen,
20 pro
Blech

Ober-/Unter-
hitze

Backblech

170

20-35

Tortchen,
20 pro
Blech

HeiRluft

Backblech

150 - 160

20-35

Tortchen,
20 pro
Blech

HeiRluft

Backblech

2und 4

150 - 160

20-35

Apfelku-
chen, 2
Formen a
@20 cm

Ober-/Unter-
hitze

Kombirost

180

70-90

Apfelku-
chen, 2
Formen a
@20 cm

HeiBluft

Kombirost

160

70 -90

Fettfreier
Biskuit, Ku-
chenform &
26 cm

Ober-/Unter-
hitze

Kombirost

170

40-50

Backofen fiir 10 Min
aufheizen.

Fettfreier
Biskuit, Ku-
chenform &
26 cm

HeiBluft

Kombirost

160

40 - 50

Backofen fir 10 Min
aufheizen.

Fettfreier
Biskuit, Ku-
chenform &
26 cm

HeiRluft

Kombirost

2und 4

160

40 - 60

Backofen fiir 10 Min
aufheizen.
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\ C] oru
(°C) (Min)
Mirbeteig-  HeiRluft Backblech 3 140 - 150 20-40 -
geback
Murbeteig-  HeiBluft Backblech 2und 4 140 - 150 25-45 -
geback
Mirbeteig- Ober-/Unter- Backblech 3 140 - 150 25-45 -
geback hitze
Toast, 4-6 Grill Kombirost 4 Max. 1-5 Backofen fiir 10 Min
Stiick aufheizen.
Hamburger  Grill Kombirost, 4 Max. 20-30 Kombirost in die vierte
aus Rind- Fettpfanne und Fettpfanne in die
fleisch, 6 dritte Einschubebene
Stlick, 0,6 des Backofens ein-
kg schieben. Wenden Sie

das Gericht nach der
Halfte der Gardauer.
Backofen fiir 10 Min

aufheizen.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

=

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kdnnten einen Brand verursachen.

[

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an den Glasscheiben der Tir niederschlagen. Um
die Kondensation zu reduzieren, schalten Sie das Gerat immer 10 Minuten vor dem Garen
ein. Lassen Sie die Speisen nicht Ianger als 20 Minuten im Geréat stehen. Trocknen Sie den

Téaglicher Ge- 4 ere !
brauch Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
by Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspuler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.
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12.2 Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung
des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und
warten Sie, bis er abgekihlt ist. ’-[
Schritt 2 Ziehen Sie das Einhéngegitter vorne
von der Seitenwand weg. (
[
Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter hinten 1 | “ T
von der Seitenwand weg und nehmen ————— |5
Sie es heraus. /- ‘ = = —
Schritt 4 Setzen Sie die Einhangegitter in um- () 2 a8
gekehrter Reihenfolge ein. = \Z -
Die Haltestifte an den Teleskoplaufern = 5|
mussen nach vorne zeigen. },
8
e 1T/ b
12.3 Benutzung: Pyrolytische
9: Fyroly /\ VORSICHT!

Reinigung
Reinigen Sie den Backofen mit Pyrolytische
Reinigung.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

Befinden sich weitere Gerate in
demselben Kiichenmdbel, verwenden
Sie diese nicht wahrend dieser Funktion.
Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus
und warten Sie, bis er abge-

Entfernen Sie alle Zubehérteile aus
dem Backofen.

Reinigen Sie den Backofenboden und
die innere Tlrglasscheibe mit warmem

kihlt ist. Wasser, einem weichen Tuch und ei-
nem milden Reinigungsmittel.
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen ein.

Driicken Sie: — /Reinigung.

Wabhlen Sie den Reinigungsmodus.

Option Reinigungsmodus Dauer
Pyrolytische Reinigung, kurz Leichte Reinigung 1h
Pyrolytische Reinigung, normal Normale Reinigung 1h 30 min
Pyrolytische Reinigung, intensiv Griindliche Reinigung 2 h 30 min

226 DEUTSCH




@ Beim Start der Reinigung wird die Backofentir verriegelt und die Lampe ausgeschaltet. Der Kihlventilator
lauft mit einer hdheren Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des Reinigungsvorgangs driicken.
Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor das Tirverriegelungssymbol im Display erlischt.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus Reinigen Sie den Garraum mit einem Entfernen Sie die Rickstande vom
und warten Sie, bis er abgekihlt weichen Tuch. Garraumboden.
ist.

12.4 Reinigung: Wassertank

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus.

Schritt 2 Setzen Sie eine Auflaufpfanne unter dem Dampfeinlass ein.

Schritt 3 Fillen Sie Wasser in den Wassertank: 850 ml. Zitronensaure hinzugeben: 5 Teel6ffel. Warten Sie
60 Min.

Schritt 4 Schalten Sie dann den Ofen ein und stellen Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig. Stellen Sie
die Temperatur auf 230 °C. Schalten Sie den Backofen nach 25 Min. aus und warten Sie, bis er
abgekuhlt ist.

Schritt 5 Schalten Sie dann den Ofen ein und stellen Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig. Stellen Sie
die Temperatur auf 130 bis 230 °C. Schalten Sie den Backofen nach 10 Min. aus und warten Sie,
bis er abgekuhlt ist.

@ Leeren Sie den Wassertank nach dem Dampfgaren, um Kalkriickstande zu verhindern.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back- Leeren Sie den Wasser-  Splilen Sie den Wassertank aus Reinigen Sie das Ablauf-

ofen aus. tank. Siehe Kapitel Tagli-  und reinigen Sie die restlichen rohr mit warmem Was-
cher Gebrauch, ,Entlee-  Kalkriickstdnde mit einem wei- ser und einem milden
ren des Wassertanks®. chen Tuch. Spulmittel.

Die Tabelle unten zeigt den Wasserhartebereich (dH) mit dem zugehdrigen Kalkgehalt und die
Qualitat des Wassers. Ubersteigt die Wasserhérte 4, filllen Sie den Wassertank mit
abgeflilltem Wasser.

Wasserharte Teststreifen Kalkgehalt Wasserein- Reinigen Sie
(mg/l) stufung den Wasser-
Ebene dH tank alle

1 0-7 l:l 0-50 weich 75 Zyklen - 2,5

2 8-14 EI 51-100 mittelhart 50 Zyklen - 2 Mo-

nate
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Wasserharte Teststreifen Kalkgehalt Wasserein- Reinigen Sie
(mg/l) stufung den Wasser-
Ebene dH tank alle
3 15-21 101 - 150 hart 40 Zyklen - 1,5
[T I 40 2y
sehr hart 30 Zyklen - 1 Mo-

4 22-28 m Gber 151

nat

12.5 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische Reinigung.

12.6 Aus- und Einbau: Tiir

Die Backofentlr hat drei Glasscheiben. Sie kénnen die Backofentir und die internen
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen. Lesen Sie die gesamte Anleitung ,,Aus- und

Einbauen der Tur*, bevor Sie die Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die Glasscheiben.

Schritt 1 Offnen Sie die Backofentir vollstindig und
halten Sie beide Scharniere fest.

Schritt 2 Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.
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Schritt 3

SchlielRen Sie die Backofentur halb bis zur
ersten Offnungsstellung. AnschlieRend he-
ben und ziehen Sie die Tur aus der Aufnah-
me heraus.

Schritt 4

Legen Sie die Tir auf einer stabilen Oberfla-
che auf ein weiches Tuch.

Schritt 5

Fassen Sie die Tirabdeckung (B) an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an. Dri-
cken Sie sie nach innen, um den Klippver-
schluss zu lésen.

Schritt 6

Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn, um
sie abzunehmen.

Schritt 7

Halten Sie die Glasscheiben der Tir an der
Oberkante fest und ziehen Sie sie vorsichtig
einzeln heraus. Beginnen Sie mit der oberen
Glasscheibe. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstandig aus den Halterun-
gen gezogen werden.

Schritt 8

Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die Glasscheiben sorgfal-
tig. Reinigen Sie die Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

Schritt 9

Setzen Sie nach der Reinigung die Glasscheiben und die Backofentir ein.

Wenn die Tir korrekt installiert ist, héren Sie beim SchlieRen der Verriegelungen ein Klicken.
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Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glasscheiben
(A und B) auf die richtige Reihenfolge. Uberpriifen Sie A B
das Symbol / den Aufdruck auf der Seite der Glas-
scheibe. Jede Glasscheibe sieht anders aus, um den
Aus- und Einbau zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die Tirabdeckung ein
Klickgerausch.

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere Glasplatte )
korrekt in der Aufnahme installieren. . ]
— A
J
= B

12.7 Austausch: Lampe Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem

Tuch, um zu verhindern, dass Fettrickstande
/\ WARNUNG! auf der Lampe einbrennen.

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Hintere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Schritt 3

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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13.1 Was zu tun ist, wenn ...

B
E Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Méogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.
Siehe Anschlussplan.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fur die Storung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Men(“, Unterment: Optionen.

Y
Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-
pitel ,Pflege und Reinigung*, Austausch: Lampe.

o4
Reinigung

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Im Garraum des Geréts befindet sich Wasser.

Es ist nicht zu viel Wasser im Wassertank.

Die Funktion Dampfgaren wird nicht ausgefiihrt.

Es sind keine Kalkriickstande in der Dampfeinlassoff-
nung vorhanden.

Die Funktion Dampfgaren wird nicht ausgefiihrt.

Wasser ist im Wassertank.

Das Entleeren des Wassertanks dauert langer als drei
Minuten, oder es tritt Wasser aus der Dampfeinlassoff-
nung aus.

Es sind keine Kalkriicksténde in der Dampfeinlassoff-
nung vorhanden. Reinigen Sie den Wassertank.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.
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OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnetzwerks.

Prifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlosen Netz-
werk verbunden ist.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die Konfigu-
ration wurde geandert.

Zur Neukonfiguration des Gerats und Mobilgerats siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Ver-
bindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie méglich zum Ge-
rat.

Das Drahtlossignal wird von einem anderen Mikrowel-
lenofen unterbrochen, der sich in der Nahe des Gerats
befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Verwenden Sie nicht gleichzeitig einen anderen Mikro-
wellenofen und die Fernbedienung des Geréats. Mikro-
wellen unterbrechen das Wi-Fi-Signal.

13.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.

Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kénnen.

@ Code und Beschreibung

-V

= Problembehebung

C2 - der Temperatursensor befindet sich im Innern
des Gerats wahrend Pyrolytische Reinigung.

Nehmen Sie den Temperatursensor.

C3 - Die Tur ist nicht richtig geschlossen wahrend Py-
rolytische Reinigung.

SchlieBen Sie die Tdr.

F111 — Temperatursensor wurde nicht richtig in die
Steckdose eingesteckt.

Stecken Sie Temperatursensor vollstéandig in die Steck-
dose.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie-
ren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F601 - Es liegt ein Problem mit Wi-Fi Signal vor.

Uberpriifen Sie lhre Netzwerkverbindung. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F604 — die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehlgeschla-
gen.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein und versu-
chen Sie es erneut. Siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be-
dienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
mdglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem
solchen Fall an lhren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser
Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

232 DEUTSCH



@ Code und Beschreibung

%

Problembehebung

F602, F603 — Wi-Fi ist nicht verfugbar.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

13.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder

einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild

nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energieeffizienzindex

81.2

Energieeffizienzklasse

A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

0.93 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.69 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Wérmequelle

Strom

Volumen

721

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgerate fir den Hausgebrauch — Teil 1: Stufen, Backdfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.
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14.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt Gber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geréatetir
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetur darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft getffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn maoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im

15. MENUSTRUKTUR
15.1 Menii

Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

Meniipunkt

Anwendung

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.

Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.

Einstellungen Verbindungen

Einstellen der Netzwerkkonfiguration.

Setup

Konfigurieren des Gerats.

Service

Anzeige der Softwareversion und Konfiguration.
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15.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermenti

Verwendung

Pyrolytische Reinigung, kurz

Dauer: 1 h.

Pyrolytische Reinigung, normal

Dauer: 1 h 30 min.

Pyrolytische Reinigung, intensiv

Dauer: 2 h 30 min.

15.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenii

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Op-
tion aktiviert ist, erscheint Kindersicherung auf dem Display, wenn Sie
das Geréat einschalten. Um das Gerat verwenden zu konnen, wahlen
Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Wenn
die Option aktiviert und das Gerat ausgeschaltet ist, ist die Geratetir
verriegelt. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lam-
pe ist moglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen ver-
fugbar.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

15.4 Untermenii fiir: Verbindungen

Untermenti Beschreibung
Wi-Fi Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Automatischer Fernbetrieb

Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betatigung von START.
Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Netzwerk

Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von: Wi-Fi.

Netzwerk ignorieren

Ausschalten der automatischen Verbindung des Netzwerks mit dem
Gerét.

15.5 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung
Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.
Helligkeit Auswahl der Helligkeit.
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Untermenii Beschreibung

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastentdne der Sensorfelder. Es ist nicht

maglich, den Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastenténe und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

15.6 Untermenii von: Service

Untermenii Bezeichnung
DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zuriickset-  Wiederherstellung der Werkseinstellungen.
zen

16. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentdéne Lautstarke Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

0) = % ) s START ;
EIN/AUS Meni Favoriten Kurzzeitwecker Tempesrg:ursen- STOP
Erste Schritte
Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerat ein und garen - - - -
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedriickt: O... . Wahlen Driicken Sie:
stellten Temperatur (D), Sie die gewiinschte ~ START .
und Dauer der Funk- Funktion
tion. '
tsucnhgnellabschal- ggr]gltﬁar:jz;?ta:us, CD — Gedriickt halten, bis sich das Geréat ausschaltet.
unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.
Beginnen Sie mit dem Kochen
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
©) 0. °C oK START

- Zum Starten des
Garvorgangs dri-
cken.

— Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung
Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. driicken.
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Garen mit Dampf Garen mit Dampf
GieBen Sie kaltes Leitungswasser in den Wasser- 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
tank. Beachten Sie die im Display angezeigten °C °C °C
Hinweise.
Feuchtig-
Regenerie- keit, nied-
ren rig
Erwadrmen Pizzastufe B:j;za' Garen mit
der Spei- Dampf Be-
sen. schleunigt
das Garen.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
Driicken Sie: (D Driicken Sie: —. Driicken Sie: % \é\éahlen Sie die Spei-

Koch-Assistent.

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.
Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-
gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.

17. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen

I werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
; . s . selbst daflir verantwortlich,
Dleses Elektro- pzw. Elektronikgerat ist mit personenbezogene Daten auf dem Altgerat
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf 2u I6schen
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf . S .
deshalb nur getrennt vom unsortierten Hinweise zum Recycling

Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Geréts
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aul’eren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
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Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertréger (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingeréate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht 